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100 Sedyster Abfdnitt,

Qunge und Leber dagu, wenn man ed [iebt, felit died
mit magerm Sypec, oder beffer ©Sdyinfen, 3um -‘,,'i:cun:r,
thut eine gute Handvnll Schalotten, Pfeffer, Jmwiebeln
mit Nelfen beftectt Dajit nebjt einem Sdyoppen guten

Wein, [aft alled gany fury einfodien, nimmt ed aud

pem Gefdyivy, backt alles gang fein jufammen, rubre
pen Saft, worin das Fleijd)y gefocht, und woznt man
noch ein ®lad Syt gethan bat, ved)t heif an das
Rerwieqte, vihrt ed fehr gqut durdjeinander, fullt es
einen Nodel vecht feft; lapt e8 falt werden; taudyt
pie Form einen Augenblick in heifed Wafjer, und furst
e8¢ auf eine Platte. Gute frifche Butter wird 3u
Sdaum gernhret, dad Gefturte gany damit bejirichen
und nady Velieben gavnivt und fo auf den ifd) gee
¢ben,

. 273. Hafenpfeffer. — Man fpickt einen Hajens
siemer vedyt fdydu, bratet ihn halb aus, [08t ihn auf
beiven Seiten von den Nippen (dou ab, und {dyneidet
ibn in mehreve Stiucle, danm wird er in folgendey
Sauce vollendd ausdgefodht. Man {dymetdet 3 Jroiebelnt
in dinne Sdyeiben, 1 mittlere gelbe Rube, 2 Schalots
ten, 1 Knobfaudyinfe, 1 Stiuctdyen Lorbeerblatt, dies
alles feist man mit Lutter aufd Feuer, [Aft ed damyfen,
big ¢8 fdhon braum iff, f{tveur nun eim wenig Viebl
parnber, [aft ed ein wentg augteben, {chuttet dann
Fleifdybriibe und ein Glas Wein, oder auch nur Efjig,
paran, lagt alled eine gute 3eit miteinander focen ;
pann wird ed durdh ein Haarvfieb getvieben i ein Ges
fchive gethban, die gejpictten Stuctchen hinein nedfi etwas
Sdnt, und fo nody ein paarmal auffochen lafjen, dann
angerichiet und Kappern daruber gefireut, ober man
fann audy die Platte mit eingemadyten in Sdjeiben
gefchnittenen ®urfen garniven.

274. Ragout von Hasd. — Cine Swiebel wird
fein gehactt, in Butter gedinfiet, efwad Mebl darauf
geftreut und gut burdjeinander gemadyt, Sdir und
Fleifdybrinbe nebft Gitronenfaft und ein Loffel voll Kaps

pern davanf getban, [aft die Sauce gut duvdyfoden,
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