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Berfdyiedens Ragouts. 105

angerichtet, bie Sauce darnber gegofiest und redyt rwarm
aufgetragen.

284. ©dywarzwildpret mit Hagenbutten:
fnuce — Dad *;Imd} biersu wird wie D["Igfu jugeletst
und fo siemlich weidy gefocht. Man fodyt geddrrte Hagen-
butrenn in bhalb 2Wafjer und Wein vedit weid), treibt fie
burch em Haarfieb, Gin Loffel voll Mehl wird {dhon
gelb geroftet, von dem durdygefricbenen Marf 3wei
Loffel dazu gethan, von der Lribe, worin dad Fleifch
gefocht , aufgefitllt, nebft Fleifchbruhe und ein Glasd
rofhen Wein, [aft alled miteinander gut durdyfodyen,
Dad Fleich wird nun, wenn es gut abgetropft i,
auf die Platte gethan und die Sauce dariber ange:
vichtet und ebenfalld redht beif fervirt. Ienn man
feine frocdfenen SHagenbutten bat, fo Fann man aud
von dem eingemadhyten Wavk nehmen,

285. Wildbfchwein mif Fleinen Swiebeln, —
Hiergu fanit man von dem Bug nehmen, denfelben qut
pugent, dann mit halb Wafjer und Wein, Salj, Pfeffer,
gelben Niben, Sellevie, 3wicbeln mit Jielfen beftedt
pazu thun und fo geborig weid) fochen. Gany fleine
Bwicbeln werden gefcdhalt und in Butter fchon duntele
gelb gebacfen. Cin bid wer Loffel voll fein gefiofenesd
Weibrod wird in BDutter {chon braun gerojiet, ein
Lheil von dem Fleijchiud daran qr:]'dm‘xtrs:t, bann 3we
Lheile rothen Wein , und fo gefodht. Dad Wilbpret
witd aud dem Sud gethan, wenn es gut ﬂbjffﬂli[[‘ll
it in die Sauce gelegt, und fo nocd) eine 2Weile mit-
gefocht, dann auf die Platte gethan, die Sauce dar:
uber und mit den gebacfenen Jwiebeln Garnire,

286. Bi!bfd]weinﬁainner mit Kivfcdheniauce,
— Der Siemer, weldyer von einem Frijdhling am befien
ift, wird qut gepupt und {don ausgebauen, dann mit
ESypef, gelben NRiuben, etwad Butter, Sal3, ein Glasd
2Bein und ebenfo uin:I Sletfchbrithe weich gedamyuft,
vann beraud gethan, die Haut davon gemadyt, fdon
che man ibn damypft, lagt ibn Falt werden, befiveidt

Eﬂdtn-ﬂﬁﬁnmmh:rg



]

o= R oy g R e Ry .
i |
| B 106 Sedydter Abfdynitt. £

{ & ; ibn ftarf mit gerrubrien Giern, mifdyt unter trocenes & Rt
i | '. (]EI'EE]JEI‘IEES @dnunrabrnb efyad ?_‘J“Efqr; f[‘iid}tl?f E'ﬁ, mit | brau
W ein wenig Wein an, und drictt fo viel auf den Jtemer, N ooffe
1 al8 daran bangen bleibt, fireut oben darnber nodhy'mebr B g,a0
R geftofienen R[ucker, 'ﬁfﬂ:t thit in einen axry[nﬁ h}*tgm M ited

e Sfen, daf er eine {chone Farbe wud ewne jiarfe frufte , qan;
o befommt. Man (0ft nun Kicfden, fo viel man Fur man
‘R Gauce nothig glaubt, febt fie mit ‘-;!Bnﬂ_rrt @itronens feyn
i (halen, Simmet und wei Schnitten 2Weifbrod jum Tau!
{1-';1;';.-: ; Sewer wenn fie weidy find, treibt man fie durd) el -y
¥ "!'-":E"il | Haarfich, thut fiec in ein flemned @J{Efd‘.ﬂffr ﬂfTbHI}“f jie §
¢ A mit Wein, thut Jicer dagu, und [agt ed nod) em wes | babn
18 | nig mit einander Fochen. BVeim Auftragen wird die | L G
_‘,‘.%Y JiL "©auce i einem Saucieve befonderd gegebem. | BI&t
y ,'-*.;,;":;r !.- 287. {Frigandbn von iIBiIbFfI}m.un mit Kays | bant
e pern — Hiegt wird das Frigando, wie fchon befanut, 8 Reff
a aus dem Sclegel gefchnitten, dafjelbe ebenfalld vedht 18 sopfe
o {chon gefpictt, mit efwas Syecf, _gr[_bi:n Ruben, Citros [o i
L nenfcheiben, Swiebeln, ein wenig Wein, Salz und etreasd TGt

L] a8 e Kleifchbrithe sugefest, und o recht [nn‘gfﬂm {chon braun 9
geddmyft; die Sauce [aft man gut I:Iltfﬂd!?ﬂ,ﬂﬂﬂb glaz |8 am,
fitt dag Friganvo vecht fhdn bamit. Jwei Loffel voll W gap
Saypern werden fein verwiegt, in ein Gefhirr gethan, ein
bt gute Schit bagu , und der aufgelofie Sap aus dem Ge- | . Ma

o {chive, worin das Frigando gedamypft wordet, nbem man | Fric
| ri leifchbritbe daran fchiittet, und e8 fo auffocyen Lagt. |8 pag
b & Wan 4t in diefem Scyt die Kappern einmal aufs 8 prip
;;f Fochen, thut etwad Gitronenjaft bavan, ridjtet es banm | et
auf dic Platte an, feist das Frigando davauf, und giebt 1 - gy
I e auf ben Sifd. _ S eu
1 088, TWilpe Tauben mit Wadyholberbeer: bie
| fauce., — Bwei wilde Tauben werden gerupft, lauber sab
& gepnik, dann 2 bid 3 Lage wie %?Btfgpret gebetst, Dar
B pann beraudgenommen , die Vrujt mit Syed gefpict 3 Kne
it pann legt man in ¢in Kafferoll Sypect, Jwiebeln, gelbe gen
4 Ritben, thut die Tauben hinein, h‘lﬁé fic {o bamypfen, Bra
b big fic auf beiven Seitenn Farbe haben, giept banm I8 weil
b vofhen Wein und Fleifchbrube davan, [agt fie fochen, Der
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