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321. Kalbszungen mit Sauce
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122 Sedydter Abfdymist,

e dbann.mit brauner gleifdhbriibe an, unbd (Bt ed eitte
gute Jeit Tochen; ridytet die Sauce auf die Platte .
und fegt die Dbren vecd)t fdhon darein, fo bag- ber
IpiBige Theil berfelben in ber Dlatte einwdrts u Tiegen

fommt,

321. Ralbsgungen mit Sauce, — Die Sune
gen werden, wenn fie gut gewafden ind, in Salzwaf-
fer weid) gefodit, dann gefillt, der Yange nady von ein-
ander gefdynitten. Nun vermwiegt man Swiebeln fepr fein,
rOftet geriebened Brod fchon gelb, thut bie Swiebeln
daju, rubrt es gut damit um, gieft dann gute Kleifcye
brithe baran, ein Biifchelchen Deterfilie und rothen oder
aud) weifen Wein, [AGt e8 eine Weile fochen, thut
bimein, und (4§t ed noch einigemat
miteinander auffocher, richtet dann die ungen gut an,

und gibt die Sauce durd) ein Sieh dariber, und trigt

bann die Kalbsjungen

e auf,
32‘2.@ri[ffrteﬁ'nlbéaungen mit FalterSauce.

— Die Kalbsgungen werdent, nadipem fie gefotten, ges

fhalt und der Lange nad enfywei gefdnitten find, in

Butter, dann in geriebenem Brod wmgewendet und auf

bem Noft fchon gelb gemadit, Sur Sauce vermwiegt man
Peterfilie, Schalotten, einen Snoblaudyzinfen, eine Sars
velle und etwas Kappern vedyt fein, thut Cinen Loffelvoll
Senf dagu, Saly und Pfeffer, madt es mit Effig unbd
Vel an, Die Sauce wird dann auf die Platte anges
ridhtet und- bie Sungen fdidn darauf arrangirt, ober

man fann die Sungen befonderd anvichten und die Sance
i eiem Saucieve daju geben,

323. Kalbsdleber mit Kapperi. — Die Kalbss
leber wird qut abgebautelt und alles Saferichte davon
gemadyt, bann fdhon gefpictt, mit Butter, Syed, gelben
JRuben, Swicbeln Jugefest, gut jugedectt und fo gedampft,
vanmi ein wenig gefalzen, das Fett mwird abgefchiuttet,
ein wenig Mebl in das Gefdhirr gefireut, FKleifchbrirpe
und ein Olad Wein dagu gethan und Fodien lafjen s
bann die Leber nody eine Weile in die Sance gelegl,
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