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Sechdter Abfdynitt.

vamn etwad verfublen, thut Saly dagu, swei SHIHfel
voll geviebene Kartoffeln, 3wet Loffelvoll fauren Rabm
und gwei Loffelvoll geriebenen Parmefanfds , oder in
beffen Crmanglung aud) nur Sehweizerfds, rithrt died
alles mit 4 Ciergelb vedht gut durdjeinander, dasd Eiweif
wird, gu Odynee geldhlagen, darunter gejogen, die gange
Maffe uber die Sunge gefchittet und im Ofen gebacfen.
Beim Anridhten wird die Maffe an den Seiten desd Bledhs
mit etnem Mefjer lodgemadyt, dbann auf die Platte ge-
turgt und gute Scpt daran gegoffen.

351. Ddyfensunge mit Meervettig. — Gine
frijche Bunge wird mit Saly und Salpeter eingerieben,
i ein Oefchivy gethan, mit gangem Pleffer, Nelfen und

- Lorbeerblatter, vecht qut befdhwert und fo 8 big 9 Zage

jteben laffen, aber alle Tag umgewendet; nac Berflup
brefer Beit wird fie dann gefodyt, warm auf die Platte
gegeben. NRober Meerrettig wird der Linge nad) mit ei-
nem MMeffer gefchabt, daf es nur gani dinne und fraufe

Sypandyen gibt, weld)e man dann um die Sungen legt
und fo auftragt,

352. Odhfengunge mit BVBrunnentreffig —
Die Junge wird in Salzmaffer ‘oder beim Nindfleifch nur
jo lang gefocht b8 fie {ich fdyalen [aft, dann herausges
nomutent, uud in Butter und Jwiecbel vollendsd weidy ge-
bampft. Wabhrend deffen- fodyt man qut belefenen Bruns
nenfrefjig in Saljwafjer weidy, fcdhitttet ibn in ein Sieb,
baf er gut abtropft, dbrict ihn gut aus, und verwiegt ihn
feing [agt frifche Butter jergeben, dampft eine Fleine
wiebel darin, thut ein-wenig MMebl dagu, {dhittet Fleifchs
brithe daran , und thut den Brunnenfreffig hinein, falst
ihn, und [agt ihn fo ein paarmal auffochen, ridjtet ihn
dbann an , legt die unge dbarauf, und fdyittet elipasd
guten &dt darnber, ' ®

392, Die Funge wird weic) gefodt, dann-gefdyalt.
MWan nimmt hatb Hithnerei grof Butter, (4Gt fie serges

ben, Laft einen Loffel woll Mehl weifigelb darn rofien, .

thut dann eine gang fein vermwiegte Jriebel daju , und
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