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Sechster Abfchnitt,

GG e8 efne dqute Seit jo [iegen. Unterdeffen diinflet man
vermwiegte Peterfilie und Swiebelnr tn Butter, [aft ed dann
werfuhlen, rubrt fo viel Cier darunter, ald man nothig
glaubt, wenbdet dre Sdynicdhen davin unt, und dann in
gericberem Brod, und backt fie auf einem mit But-
ter beffrichenen Blech tm Dfen. Nun wird in gefalzenem
Wafler Saueramypfer redht weich gebritht, dann in ein
Oieb gethan. LWenn er abgetyopft ift gut audgedriicht
und ourch e Haarfieb getrieben, dief in ein Gefchiry
gethan, mit etwasd brauner Fleifchbribe und einem Stk
chen Butter, worein etwad SMebl gefnettet ift, nebit Salg,
eine Fleine 3eit miteinanbder gefocht, dann auf dad Ges
jehirr angerichtet, die Schnischen {chon dbavauf gelegt und
jervirt,

366. Frijdher Schinfen mit Krduter-Sauce,
— Bon emem frijdyen Schinfen wird die Haut abge-

macht, dann mit Butter, Vfeffer, Salz, Swiebel, mit

celfent beftectt, nebft etwad Waffer jugefest, und fo
fdhon langfam geddmypft; dann wixd folgende Sauce
gemadyt: Mian verwiegt eine Fleine Handvoll Peterfilie,
Sauerampfer und etwad Thimian febr fein, dann nody
S5 Wachholberbeeren, 6 bid 7 Schalottenzinfen ebenfalls
febr feiny Dief alled wird in Butter ein wenig gedinjiet,
dann einen halben Loffelvoll Mebl dariiber gefiveut, mit
etwas Fletichbrithe angefullt, Dad Fett wird nun vom
Sdchinfen abgefghuttet, ein wenig Fleifchbrithe in dad Ge-
fhive getban, damit ed ordentlidy Shit gibt, weldjen
man jodann durchpalfivt und jurgSance thut, miteinander
nody gut werfocht, und vor dem Anvichten ein fleiner
Loffelvoll Senf davunter vithrt, Die Sauce wird nun anf
oie Platte gethan, der Schinfenr, von welcdien man die
Kuaoden jum Theil weggemadyt bat, davein gelegt und
{0 aufgetragen,

367. Oeraudyerter Schinfen mit eigener
Sauce.— Der Schinfen wird jwei Tage in frifdem Waf
jer gi:n'rﬁﬁcrfé' bm_m qut genuit, oer ﬂrﬂf}cj”{nu::ljm payon
abgebact, der Scjinfen aber flaxf mit Bindfaden (Syas
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