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152 Sedhster Abidhynitt.

Hammelfleifdy vedht fein, 14 Pfo. Butter wird mit 4 | qe

Cigelb abgernbre, '/ Pfo. geriebener Parmefantas dbaju Y

| gethan, bann das verwiegte Fleifdy, dann nody mit ge

R el _gangen Ciern rvedht gut durdjeinander gemadyt, in - 3]

qd | eine befirichene und mit Brod audgejireute Form ge: el
fullt und gebacfen, und eine gute, beliebige Sauce be
vavan gegeben oder nur mit gutem Sy fervive, !S{l

..... )

i 393. Krvebsdfudyen. — Man madht von ?/, Dfb. ‘-E,;
Mephl und eben foviel Bufter einen gquten Teig, wellt b

b aus, und belegt ein befirichencd Bled) damit, fo eis

nen - gang niedern NRand hat. - Von 25 Krebfen madht EJI
man Krebsbutter, bricht die Schwanse gut aus. Nun 0]
[aft man alle Krebsbutter, bid auf einen Lffelvol,
sevgeben, [agt Mebl davin angiehen, {dpittet Fleifchs x
brube daju; die Sauce muf etwad dicf ywerden; thut 3)
bann die Krebdjdmwange, weldhe ein wenig jerjdimit n
ten find, darvein, nebjt 3 in Wirfeln gejdynittenen ab- . <
gefocdhten Salbémilchling, [aft alled miteinander nur ; al
eitt wenig auffodyen, ftellt 8 vom Feuer, I4Gt 3 jiems | v
lich verfublen, vibrt dann bdrei Cigelb darunter und al
et Sdynee von jwei Cimeif, fullt e3 in den Buts g
tevtetg, und bact ed gang langlam rvedyt fchon., Beim ' D
Anvichten nimmt man den Kuchen rvedht bebutfam aus N ﬂ
pem Blech, thut ihbn ohne Befdyadigung auf die Platte, | -
| und ftreicht ibn, wabrend dem er noch vecht peif ifF, [ ¥
- mit der juructbehaltenen Krebdbutier, und tragt ibn Iy U
/R | aber dbann gleidy 3u Zifd). Die gange Oberfladhe ded Ij
i Gl Kudjensd mug mit oder Butter beftrichen werben, daf |- 33
| e er einen OGlany davon Dhat,
'ltv: C 394, Fletfdyfudyen. — Man belegt biegu ebens i
| L fallé , wie bei obigem, efn Blech mit Butterteig, vers il
i* g wiegt dann 1 Pfo. gebratened Kalbfleildy rvedhi fein, | {
@,i‘i# o wie eine Handvoll Peterfilie, 6 bid 7 Schalot: ¢
? R tenginfen und etwad Gitronenfdyalen, und dinftet o8 %)
A dann in Butter, cin wenig Mehl wird daritber geftvent, (
|88 E R Sleifchbrube und etwad Sdyit davan gegoffens wenn 8 B
1\§' ] il eit pasrmal aufgefodht bat, fo wird dbad Fleifch dagu 0
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