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Sichenter Abjdhnift.

etwad frifdie Butter, und im Ofen {ddne Farbe neph:
men laffen, Dann fjervirt, aber nicht gefiurst.

397. NReid mit Ocdyfengaumen, — 4 Did.
Neid, welcher qut belefen iff, wird in Fletjdhbribe weid)
gefocht, bann wird er auf eine Platte gethan jum evs
Falten. Nun wird 2/ Pfo. Vutter mit 3 Eigelb abge-
ibet, oder RNeid dagu gethan, das Ciweiff ju Sdynee
gefdhlagen. Eine sorm mit Butter hfﬂr:dnf_u, n'ut_Brub
gut ausgeftrent , die Hialfte von dem NReid hinein ge-
than, danu ein in Fleijybrihe weidy gefochter Gaumen
in Gtidden gefdynitten, dann im Butter mit efwas
fein gebactten Schalotfen und Peterfilie nebft abgﬁutty::
nent Mordheln eine Weile gebampft, auf den NReid
gethan , die andre Hialfte Reid davauf, und in cinem
Ofen langfam 2/ Stundben gebacfen, damn gejiurst uad
aufgetragen.

VII. Saucen ju Fleifdhipeijen.

L

308, Nobertd:Sance, — Man nimmt /, Pfo.
Butter, {dneidet 5 bid O grope Awiebeln davein, té:pgrf
fie auf Koblen, bid fie fdhon braun find, thut /e Loffel
woll Pehl daritber, damyft e mit diefem nod) em wenig,
fdittet dann gute Fleijchbriibe und etwasd Effig daran,
(&gt e8 ecine Stunde vecht gut Fochen, dani Wwird fie
purdy ein Haarfieb getviebernn und warm erbhalten bid
sum Gebraudy. L

309, Saneramyfer-Sance, — Jwei Handevoll
Gauerampfer werden, wenn fie recht gut gewajchen find,
in fiebenvem Waffer weich gebriht, heraus gethan, wenn
er falt geworden, gut audgedriidt, fein verwiegt, Dver
burdy ein Haarfich gefrichen; in einem *C‘:'mufd]j:n EBEI!:’
ter 16§t man ein wenig PMehl angiehen, giepr Kleifchbrube
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