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Sancen,

n bem Feuer , bid 8 dick wird, nimmt ¢d dann davon,
und rabre ein Loffelvoll Senf darunter.
" 421, Polnifde Sauce. — 3 bid 4 Fleine einges
n machte Gurfen werden i Sdyetben gefdnitten, 2 bis 3
11 Snoblauchiinfen und 6 — 7 Sdyalotten ebenfo; dieh wird
n, eine 2Weile 1n Butter gediinfiet, dann Mebl dariber
| gefivent, Fleildhbrithe dagu und gin wenig Wein, und
Il fo gut it einander gefodht, |
o 422, Kalte Senflauce. — Man vermwiegt Saners
¥, ampfer, Kovbelfraut, Estragon, Sdhalotten, Kappern,
i &nrtﬁrll.qn, meldgr. rein gmvaldgmrﬁnb, und bhart gejot:
o fened Qrergelb 10 feut als moglich, thut dann Senf
dagu, maddts mit Saly, Pieffer, Cifig und el an.
- 423, Crerfauce mit Senf. — 3 Hartgefottene
Er; Crergelb werben durdy ein Haarfiedb pajfirt, mit qutem
%‘:[ Del vedit jart angernbre, ywei Coffelvoll frangdfijdyen
; Senf dagu, Preffer und Salj, dann mit dem nody nd»
Das thigen Del und Cijig angemadit.
it 424, KSummel:-Sauce. — Sn einem Sticddien A
Butter dinfiet man einen Halben Loffelvoll Mebl, thut
ern vann ein Kaffeeloffelvoll fein gefiofenen Kimmel dagu, sl
dyt gieft halb Fletfchbrithe und halb Wein daran, fodyt cs 18
et etne gute 2Weile mit efnander, beim Anvidyten wird ein L ;
age Cigelb mit einem. Loffelvoll fanerm Nahm davan gershre. B
el 425 Haring: Sauce.— Die Halfte eines gut abs 1
ebl, geogenen und rein ausgegratheten Harvingd wird vedt
an, fetnt vermwiegt, Sdyalotten und Sdynitelaud) werden ebens
hut falld fein werwiegt, in Provercerdl etwas gedamyft,
134, dann geriebenes Brod bdagu gethan, mit Fleifcdhbritbe
1er|s und Sdut angefnllt, Gitronenfaft daju, wenn e8 bald
ffen angerichitet wird, den Harving hinein gethan, gut angee
rabet und nidht mehr gefodht,
vy 426, Nothe Rubenfauce. — Man Fodyt eine
eqgte junge vothe NRube in Wafler vedht weidh, fdalt fie, und
nuy treibt fie mit einem Dartgefottenen Eigeld bduvdhy ein
et P Haarfied; thut gefiofenen Koriander, Saly und Pfeffer
ge: |4 bagu, madyts dann mit Cffig, wenn man ed vedht gué
auf aerubrt hat, u einer javten Sauce an.
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