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431. Himbeerfauce. — Cinen Leller voll Hime
Bbeeren serdritcft man febr wobl, preft fie durd) ein Tud;
thut Y/ Pfd. Jucker mit einem Olas guten MWein aufsd
Feuer, fdyuttet den Eaft dajzuw, und rIi;}r r.;é gang langs
fam fodhen , bid Qie Sauce gang jabe wIrD,

4392, Grobeerfauce. — Man erdrict ebenfalld

einen Teller woll rvecht efiige, gut belefene Grdbeeven,
treibt fie durdy ein Haarfieb, ruhret einen halben Schoppen
guten fiifen Rabhm davan, thut ed auf das Feuer mit 5
Qoth Sucfer, [agt ed langfam fochen, bid die Sauce did-
licht wird. Man fann diefe Sauce audy madjen ohne fie
au fochen, nur nimnt man dann weniger Rabhm, Die
9Balderdbeeren find u diefem Gebraud) immer vorjus
jtehen, .
433, Kividenfauce. — Man ftogt. /4 Dfo. ges
porrte Kirfchen, wovon die Halfre faure und die Halfte
fiiie find, in einem Morfer jammt den Stemnen, fefst fie
mit balb Waffer und Wein, gangen Jimmt und Quiros
nenfdhalen sum Feuer, [Aft fie vedht gut vevfodyen, treibts
bann durdy ein Haarfied, Nun wird ein guter Kaffeeldfs
fel woll Dtehl mit Wein angerihrt, die durchgetriebenen
Rirfdhen vagu getban, nebjt 4 Loth gejiofenem Jucker
bann aufs Feuer gefest, und, unter beftandigem Rubren,
ein paarmal auffodent laffen. ﬂRnn_fnnu dicfe Sauce
vor demt Unrichten nady Gutfinden mit Rum over Aval
perjeen.

434. Sobaunidbeerfance. — Cin Sdpoppen J0s
bannigbeere, weldhe recht reif feyn mufjen, werbden r'cc[}t
gut erdritcft, dann durd) ein Haarfieb oder Serviette
gedrirctt. Ein Eigelb wird mit einem palben Glas vothen
Wein angeribrt, der Saft dagu gethan uud uder, bis
ed {if genug ifty nun [agt man ed, unter fctem Jfubs
vert, focdhend heif werben, aber nidyt Fodyen.

435. Hagenbutteniauce—Befist man Fewne Hageta
butten-Marmelade, {0 fest man jwei Handevoll rohe oder
gedbrrte Hagenbutten mit Wafjer und Wein aufs Feuer,
[A§t fie vedyt weich Fochen, treibt ed dann durd) ein Haarfieb,
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