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Salate. 165
r, gegrathet, dann nidt fo gar fein verwiegt, ein {hdnes
ve s Gitter davon 1ber die Kartoffeln gemadit, dann auf dem
':f 8 Lifchy mit Cffig, Del, Salz und Pfeffer angemadt.
g
449, Kartoffelfalat mit Sonnenwirbel —
) . Die gelottenen Kartoffeln werden ebenfalld gefdymitten
o 3 und in die Schuffel gethan, damn ein Kreuy darausd gee
s | macht, dbad e vier Abtheilungen gibt, worvein man gut
i erlefenen und gewafdyenen Sonnenmwirbel legt, und mit
(& Salz, Pleffer, Eifig und el anmadyt.
i 450, Kartoffelfalat mit Sauce. — Man Todit
| brevju gany Eleine englifhe Kartoffeln, die fo ziemlich
ey T eine Orofe haben, {chalt fie fauber, und thut fie in
B bas Galatieve, Cin Stiddien frifdye Butter [4Ft man
3 sevgebent, thut ein halben Loffelvoll SMebl und Fleifdy:
er 4 bribe dazu, daf £8 eine dicfe Sance wird, rubrt danm,
(b b wenn die Sauce eine Weile gefodht bat, 2 bis 3 Cigelb
t, bintein, thut fie aber vom Feuer, daf fie nidht gerinnt,
10 | und (aft fie falt werden. Nun wird die Sauce mit
n, | fo viel Provencerdl, aid man ndthig glaubt, eine gute
o1t Beit gerubrt, etwa gwei Loffelvoll fauren NRabm daju
it | gethan, und nody redyt gut gevstbrt, Sals, weifen Pfefs
i8 fer und Gffig daju, gut untereinander gemacht und
e an die Kavtoffeln gefchuttet, mit diefen rvecht gut vere
'n mi|cht.
i | 451, Sopflafat, — NRedit feffe Salatfopfe wers
It dett, wenn fie gewafcdhen {ind, in 4 Lheile gejdnitien, in

die Salatfchuffel gethban, und mit hart gefottemen, in
Sdynige gefdynittenen, Ciern belegt, und vermwiegtem
Edtragon befivent, mit Cffig und Del, Salz und ein
wenig Pleffer angemadyt,

452. Grbfenfalat, — Gany junge Brockelerbien
werdent in lercht gefalzenem Wafjer weich gefocht, dann
e it ein @ieb jum Abtropfen gefdhittet; ein hart ges
o | jottened Cigelb wird febr fein veryithrt mit qutem Del,
' etwwad geftofenen Jucter dagu, dann Effig und uber dis
€xbien gefdyittet, recht qut unter einanber gemadt.
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