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Salate.

[icy, verwiegt, dagu gethban, wie audy gang gart jerviebes
fnen ﬂ]’r}mﬂran mit Saly, €jfig und el ﬂIl_jEmadjf

469, Morcdhelnfalat, — Die Morcheln werben
vecht vorfichtig gewajchen, damit fein Sand darin bleibt,
dann tn Saljwaffer gefodht; wenn f{ie erfaltet find, in
gan diinne Scheiben gefchnitien, fein vermwiegte Peterfilie
dagu gethan, mit Elfig und Vel angemadit.

470. Rothe Rubenfalat. — Die Ruben werden,
nadydem fie qut 3fmnid}en find, i1t Wafjer weid qefucﬂt
pann in feine Blattchen gf'rfhmtrm mit @‘um, Sals, EHJ.
riander und ein Lorbeerblatt ein bid jwei Tage ftehen
gelaffen, audy fann etwas Preffer daju gethan werden,

471. Gurfenfalat. — Die Gurfen werden gefdhalt,
bie Kerne beraud gemacht und in Sdeiben gefchnitten,
vpann mit Salj durdjeinander gemadyt; wenn fie einige
Jeit 1o gejtanden, werden fie in emer Serviette audges
drucft, dbann in dbad Saladier gethan, verwiegte Smwiebeln,
Gdtragon und Pimypernell dazu gegeben, dann mit €jfig,
el und Pleffer angemadt.

472. Brunnenfrefligfalat.— Der Brunnentreffig
wird, wenn er gqut evlejent ift, rein gewafdyen, dann in
einer Serviette gut audgefdywentt, nnd mit Ejfig und
Del angemacht,

473. Gndiviejalat. — Ter Enbdivie wird wie gang
feine ubdeln gefchnitten, gewafdien, in die Sdyiffel ges
than, etwad gany fein verwiegte Schalotten daryber,
dant mit Saly, DVfejfer, Ejjig und Del angemadit,

474. Bwicbeljalat. — Die Swiebeln werden in
Sdyeiben gefchnittenn, in Saljwaffer gefodyt und dann
in ein Sieb gefchuttef, wenn fie gut abgelaufen find, in
dad Saladiere gethan, fein verwiegten Having darnber,
vann mit Effig und Del angemadht,

475. Meerettigfalat, — Der Meervettig wird
auf dem Reibeifen gevieben, dann mit Ejfig, Del und
Saly angemadyt, oder mit Sucfer und Efiig.

476. Sdywarzwurielfalat, — Die Sdywarzwurs
seln werden gut gepufit, in beliebige Sticte gefdhnittes,
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