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172 Neunter Abfdhnitt,

sugefests ed muf fm Gangen jo viel Fluffigeit baran
feyn, dag die Aeypfel darin fdywimmen; nun wird nod
Citronenfchale dagu gethan, und fo gefocht, bis die Aepfel
weich {ind, worauf man febr ju jeben bat, daf fie nidhi
serfabren; man muf immer einen weichen nady dem an-
pern herausd nebmen, Sind nun alle gefodyt, fo [aft man
dent Eaft einfochen, bid ex gefiebt, fchistter ibn in ein ties
fed Gefdhivr, und [aft ibn gefiehen. Die Aepfel ordmet
man fchon auf der Comypotidhaale, fticht mit dem Loffel
vou Dem Gelee heraus, und bedectt die Aepfel gany das
mit; dief muf man mebrevemal wiederholen, weil oft
ver Gelee fich nicht gleich daran anhingt.

487. Brauned Aenfel:Comypot, — Gute Rens
niettapfel werden gefchalt entywei gefdynitten, qut vom
RKernhaud befreit, damn auf eine flache Platte gelegt,
eitent neben den andern, nun gieft man Citronenfaft mit
pint wenig Wein vermijcyt dariber, {iveut fein geftofenen
Aucfer und Simmt 3iemlich dick davauf, thut fie in einen
stemlich beifen Ofen, und [aft fie fo redyt durchbraten
und {dhone braune Farbe nebmen, dann werden fie fchon
auf die Comyotiere georbnef,

488, Brauned Uepfel-Comypot auf anbdere
Art, — Die Nenetts ober Borsvorferapfel werden wie
gewobnlidy gefchalt und entiwei gefdhnitten, Sn eine mefs
fingene Vfanne wird ein gut Theil. gefiofener Jucker ges
than, und unter beftandigem Nubren fdjon braun geros
jtet, dann halb Wein und halb Wafjer, nebft einem Stict
Sucer, dazu gethan, die Aeypfel hinein gefesst und fo redyt
fangfam weid) gebamypft, €3 muf nur o wiel Bribe
feyn, dbaf die Aepfel damit bedeckt find, und wabrend
vem Damypfen alle Brihe an fidh jieben und davon fidj
felbft redht fchon glafivenr. Nun werden die Aepfel, wenn
fie {chon glafivt audfebeir, auf bie Comyotidale gerichtet,
und entweder Aepfel- ober Quittengelée barnber leichs
gesogen, o feben fie febr gut aus, und fdymeden portreffs
lidh, Man muf febr adyt geben, daf die Aepfel Wahrend
bem Dampfen fchon in ihrey Form bleiben, _.
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