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174 Neunter Abfdhnitt.

nicht anbremrens nun yoerden fie durch eitt feinesd Haars
fieb geftrichen. 10 Loth Sucer werden mit einert ®Olas
guten Wein red)t gut burchgefocht, ber BVejiand Dder
Ralbsfiife dagu; wenn fich dief gut miteinander vers
mift bat, fo wird die Aepfelmafje daju gethan, ehr
wobl miteinander wverruhrt, dann vom Seuer  genom:
men, und in ein gut glafivtes Gefdyire gefullt, dan
in den Keller geftellt, vaf e8 gut gejteht. Bejm Ans
vidhten .auf dad Ddagu beveitete Sefchive gefturyt. 2Wer
¢8 licb?fmm auch etwas Aral unter diele WMafje thum,

409 Birnen-Comyot. — Wan fdhalt recht gute
RKochbirnen, die nidyt jehr grog find, [agt fie aber gang,
uid die Stiele, von denen man nuv das Aeugerfie abs
fcmeivet, Davam, fept fie dann mit den abgejchnitteneit
Sdyelfert und Citronenichalen unov efioad gangem Sinunet
mit Waffer jum Feumer. Wern bie Birnen Hald weid)
find, fo werden Ddie Gitronenfchalenr, Simniet und Bir
nenfdyelfen heraud gethan, ucfer, efwad LWein bingus
gegeben, und bie Birnen barin weidhy gefocht, dann hevs
ausgenoninien und den Saft vecht gut eingefocht Ddie
Birnen, wenn fie erfaltet find, auf die Schuffel ierlich
gelegt, dDamn ben &yruy, oen uwan suerit aud falt

werden [Aft, dariber gegofjen.

493, Gedbdmypftes Birnen-Compol. — Marn
jhalt ebenfails red)t qute, nicht ju grofe Kochbirnen,
(gt fie auch gans. Cin Bled mit niedernt Rand wird
mit Butter , die aber febr frijd fepnn muf, befivichen,
bie Birnen aujgden Bupen darein gejiellt, eine neben
bie anbere, die Virnen werben mit Wein beffrichen unbd
pann ftarf mit Sucfer bejivent, ein mit gquter frifder
Butter befivichened Papier wird daruber gelegt, vann
i einen Sfen, der aber nicht u beiff fepn darf, ges
ftellt, und fo bei /4 Stunven gelaffen, Sind nun die
Birnen yeidy, fo nimmt man e8 aus dem Ofen, giefit

. auf den Boben ded Bledjes, an dem fidy ein brauner

Syt finden wird, etwad MWafJer und ein wenig el

nebit nodh efwad geffofenem Juder, laft e fich gut
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