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gelaffert, bann abgefdnittet und falted dbaran gethan, 3u
30 Neineclauden nimmt man 10 Loth Sucfer, fodht ibn
su eimem dicfen Syrup mit Waffer und dem Saft von
einer Gitrone, thut dann nady und nady die Neitfecl i
ben hinein, IaGt fie davin einmal auffoden, nimmt fie
behutjam Stuct fitr St herausd, dag fic nicht ers
britcft werden, [egt fie auf ein fladyes ©ieb, daf fie
gut abtropfen, {dyittet dann den audgetropften Saft
wieder ju dem Syrup , und [4ft denfelben rvecht dick
einfocien und falt werden. Die Neineclauden werden

dann {don auf die Scyiffel gelegt und der erfaltete
Oyrup darnber gegeben,

901, Feigen-Comypot. — Die Feigen, weldhe nodh
md)t gang reif {ind, werdent mehrmal mit einer Syicls
nabel eingeftochen und in {igbendem Waffer iemlich
weidy gefod)t. 2Wabrend deffen focht man, wenn o8 12
geigen find, 7/ Pfo. Sucter mit 1/, Schoppen Waffer
3u emem  gang dumgen Syruy, [agt ibn. Falt werden,
und thut danmw die Feigen, wie fie aud dem Wafjer
fommen, gleidy in ven Sucfer, [&Ft fie Darin 1 big 2
Stunden, wenn e8 bdic Jeit erlaubt nody langer. Nun
werden die Feigen fammt dem Syruy aufé Feuer ges
than, die Feigen ein paarmal darin aufgefodht, dann
Derausgenommen, der Syrup nod) recht dick eingefodyt,
und wenn er falt geworden uber die Feigen gegoffen.

202, Drangen:Comypot. — Man {dhalt 3 {ddne
Dvangen gqut ab, fdyneidet audy die weife Haut gut
davon, und fdneivet das MMarf mit einem fharfen
Meffer in ditune Sdyeiben, thut ed auf die Schiffel,
gieft ein wenig Rum oder Araf dariiber, und beftreut
fie febr ftarf mit gefiofenem Sucter. Die gelbe Sdydle
ber Drangen wird in Waffer weid) gefocht, dann bers
ausgethan, wenn f{ie erfaltet ift febr fein verwiegt;
6 foth Buder wird mit Waffer auf dem Feuer aufs
gelost, die fein verwiegte Schale hingugetban , und fo
lang miteinander gefodht, bid ed wie eine Marmelade
ausfiedt, Bon bdiefer Maffe wird nun jeded Pomevan:
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senfdyeibchen beftrichen: vorfer aber miffenr die Sdyeibe

b chent ofterd fnn der Schitffel umgemwendet werden, damit

fie ber Saft beffer burdydringen fann. Man ordnet dant

die Scjeibchen, wenn fie Oejividhen find, wieder fchon

auf die Scyifjel, und fdnittet den ubrigen Saft dariber.

003. MWelonen-Comyot. — Non einer {chonen

gelben Miclone nimmt man nach Belieben, fhneidet die

augere Schale davon, o wie man aud) mvendig dags

Weiche wegmadyt, {dhneivet dann singerfange uno Fins

gerdicfe ©ticke. Nimmt man 1 P, loldjer Sticte, o

fet man 9 Qoth Sucfer mit einem Sdyoppen Waffer

aufé Feuer, und fodyt thn eine fleine Weile, thut ibn

danm yom Feuer, [Aft thn fteben, bis er nur noch laie

warm ift, legt dann die Melonen binein, fett ¢8 aufs

geuer, bid ed anfangt ju fodjen, dann wird e8 quf

Die Seite gejtellt, die WMelonen nocy ein paar Minuten

: barin gelafien, dann bebutfam beraudgenommen und
auf ein flachesd Sieb gelegt; der Syruy mwird mwicder
i|' auf das Feuer gefeist, recht dick gefodht, weggethan
| und erfublen lafjen. Unterdeffen arrangitt man die Mes
. lonenftictdhen jchon auf die Sdyuffel, und fdyittet des

g ©hrup dariiber.

Ghllid - oU4. Gompot von Kaffanien. — Man nimme
URR L . grofie Kajtanien, fiedet fie im Waffer bid fie beinabe
. wetd) find, dann werden fie gefchalt, wobei man jebr
adyt haben mug, baf fie nicht serbrechen, Nun wird
| su 50 RKaftanien 9 Loth Sucter gelautert, die Kafias
T . nien Hinein gethan wund mitgefocht, aber gang langs

iR ‘ lam, bi8 ber Syruy gang fury wird, dann auf die

Comypot|chale angerichtet,
R 205. Gomypot von RKivfden, — Den Kivfdyen, -
ARUER R Wogu bie Weidyjeln am beften find, werden bdie Stiele '

A jur  Halfte abgefchnitten, dann mit Bucfer, Iimmet,
e Gitronenfchalen, 2Waffer und Wein sugefest, redyt {chnell
KA § . weid) gefocht, dann berausgenommen, bder Saft nody
1 g gehorig bicf gefocht, damn erfaltet baritber gegoffen, |
P 906. Comypot von Sobannisbeeren — Man
FORt i ;5 - Eodyt mit 1/, Pfo. Bucker und ‘einen Olas Waffer einen
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