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178 Jteunter Abfdhnite,

senfdyeibchen beftrichen: vorfer aber miffenr die Sdyeibe

b chent ofterd fnn der Schitffel umgemwendet werden, damit

fie ber Saft beffer burdydringen fann. Man ordnet dant

die Scjeibchen, wenn fie Oejividhen find, wieder fchon

auf die Scyifjel, und fdnittet den ubrigen Saft dariber.

003. MWelonen-Comyot. — Non einer {chonen

gelben Miclone nimmt man nach Belieben, fhneidet die

augere Schale davon, o wie man aud) mvendig dags

Weiche wegmadyt, {dhneivet dann singerfange uno Fins

gerdicfe ©ticke. Nimmt man 1 P, loldjer Sticte, o

fet man 9 Qoth Sucfer mit einem Sdyoppen Waffer

aufé Feuer, und fodyt thn eine fleine Weile, thut ibn

danm yom Feuer, [Aft thn fteben, bis er nur noch laie

warm ift, legt dann die Melonen binein, fett ¢8 aufs

geuer, bid ed anfangt ju fodjen, dann wird e8 quf

Die Seite gejtellt, die WMelonen nocy ein paar Minuten

: barin gelafien, dann bebutfam beraudgenommen und
auf ein flachesd Sieb gelegt; der Syruy mwird mwicder
i|' auf das Feuer gefeist, recht dick gefodht, weggethan
| und erfublen lafjen. Unterdeffen arrangitt man die Mes
. lonenftictdhen jchon auf die Sdyuffel, und fdyittet des

g ©hrup dariiber.

Ghllid - oU4. Gompot von Kaffanien. — Man nimme
URR L . grofie Kajtanien, fiedet fie im Waffer bid fie beinabe
. wetd) find, dann werden fie gefchalt, wobei man jebr
adyt haben mug, baf fie nicht serbrechen, Nun wird
| su 50 RKaftanien 9 Loth Sucter gelautert, die Kafias
T . nien Hinein gethan wund mitgefocht, aber gang langs

iR ‘ lam, bi8 ber Syruy gang fury wird, dann auf die

Comypot|chale angerichtet,
R 205. Gomypot von RKivfden, — Den Kivfdyen, -
ARUER R Wogu bie Weidyjeln am beften find, werden bdie Stiele '

A jur  Halfte abgefchnitten, dann mit Bucfer, Iimmet,
e Gitronenfchalen, 2Waffer und Wein sugefest, redyt {chnell
KA § . weid) gefocht, dann berausgenommen, bder Saft nody
1 g gehorig bicf gefocht, damn erfaltet baritber gegoffen, |
P 906. Comypot von Sobannisbeeren — Man
FORt i ;5 - Eodyt mit 1/, Pfo. Bucker und ‘einen Olas Waffer einen
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