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527. Gebratene Gans mit Mandeln und Meerrettig
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{ P>, RKafanien wird nur fo lang gefotter, bid bdie
Sdale [08gebt, dann gefchalt; verwiegte Fpeterrﬁlw upb
Rwiebeln werden in Butter geduinfiet, dann die gejdyale
ten Kaftanfen dajus jwei abgeriebene Kreuzerbrod, roels
die in Mildy eingeweidht und wieder audgedrucdt find,
bagu gethan, dann mit 3 — 4 E_‘.ffern, nebit ,@5“!5* recht
gut durcheinanber gemadyt, n die Gans gefH[It, 5}ut 3
qendabt, dann mit Saly, 3wiebeln und Fleifhbrubhe 3us
gefesst , {0 werch gebraten, und mit dem gejogenen Sdu
auf ber Platte, wenn fie angerichtet iff, begofjen, und
aufgetragen.

526. Gebratene Gansd mit Brunnentfreffig,
— Die Gang wird, wie jdhon befannt, gebraten, wenn
fie weich ift aud der Vrithe genommen, welched nur ein
Paar Minuten vor dem Anridhten gejcheben mup, dann
basd Fett yon dem Schit gethan, gut erlefener, gewajdes
ner Brunnenfrefjig wird nun in den Schu gelegt, nur
ein ugendblic darin umgewendet, die Gand wird auf
bie Platte gelegt, der Brunnentreffig darum gethan und
ber recht beifie Syt darvitber gegoffen und aufgetragenn.

527. Gebratene Gand mit Mandeln und
Meerrvettig.— Cine junge Gansd ywird mit 3wiebeln,
gelben Niben, Salz und etwad Fleifdhbrubhe jum Braten
gerichtet, dann in einem Kafferol jugefefst oder fm Ofen
gebraten, " Unterdeffen {T0ft man eine Handyoll abgeios
gene Mandeln mit etwasd Waffer redht fein; nun wird

-in ein Kafferol efrvasd VButter gethan, wenn er gergangen

ift, bie Diandeln binein, nebf einer Juf grof gefiofes
neir Sucer , roftet nun die Mandel darin fdon gelb,
thut eine Handwoll geriebenen Mieervettig dazuw, und
gieft fuifen Mahm darvan, Pieffer und Jimmet, [aft es
miteinander qut durdyfodjen, vichtet e8 auf die Platte
an, und legt die Gansd darauf, oder man fanu den Meers
vettig befonbers in einem Sauciere dazu geben.

528. Gebratener Kapaun mit weifen Bobhs
nen., — Der Kapaun wird, nadydent er gut gepuist
und oreffirt ift, mit Syect eingebunden, dann evfi nod
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