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Freiburger Kochbuch oder praktische Anleitung zur
grundlichen Erlernung der Kochkunst, besonders von
kraftigen und geschmackvollen Saucen
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534. Gebratenes Schweinefleisch mit Birnen
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Mibert unb Rmicbeln qebraten, MWenn man fie anvidjtet,
fo' wird Der Faben, womit man die Deffnung sugenabt
bat, heraus gesogenr, Dic Tauben auf die Diatte gelegt,
guten Schit daritber gegeben, unD aufgetragen,

539. Gebratened Spanferfel. — Das Opans
ferfel wird, wenn e8 gehorig gereinigt und fdhon drejs
fivt ift, auf ein Gefdyirr, mit Igeut man 8 in Dfen thut,
gelegt, mit gutem Provencerol rect begoffen, mit ges
viebenem Brod, worunter Saly und Dieffer gemiicht 1ft,
ftarf beftrewt, dann in Ofen gethan und 'fd]l:lﬂl gebraten,
wabhrend dem braten gut betraufelf und mit Sardellens
butter beftrichen,,oder nur mit yermiegten @arbt[@m bf:!
{treut. Sollte 8 3u viel Farbe befommern, jo wurd e
angefenchteted Payier dariber gelegt; beim Anvidten auf

eine Platte getban, mit Peterfilie garnirt, und i einer

Sauciere qute Schit damit ju Tifch gegeben.

533. ®ebratency frifcher Sdhinten, — Dey
Sdyinfen, weldyer nodyvon einem 51'::11111'4.{:1 ju_ugen Sdnoen
feprt muf, wird gut von der Haut befreit, dann ftarf
mit Salz und Nfeffer eingerieben, gt 1hn, fo lang e
die Reit erlaubt, liegen, 3 bid 4 Stunben, dann WIrd
er mit Butter, Jriebeln und etwad Fieijchbrube gugelest,
gut jugedectt, und fo redht fdhon gelb;auf beiden Settent
gedamyft, dann angericdtet und Sdu baruber gegeber,
suerft aber dag Fett vein davoy abgemommen,

534 Gebratened Sdweinefleifd) mit Birs
neu, — Man nimmt ein beliebiges EtfufEdﬁwms:f[quh
[G@t nicht su veel Fett davauf, febt ed mit Dutker, Bwies
beln, gelben Niben aufd Feuer, oder thut ¢ tn Ofen,
gieft etn wenig Fleifdbrithe daruber, ijﬁt‘rcut @n[@ EII‘IU
Pfeffer darauf, bratet ed nun unter flergigem Begiefet.
Nun werden qute Bivnen gefchalt, “die nidyt ]'eh}' grof
find, 3u dem Braten gethan, und fo in bem Sdiu ms::nd)
geddmyft , nur muf man darauf feben, dap fie nidyt
serfallen. Das Fleifch wird dann, wenn e8 gut gebraren
ift, auf die Platte angevichtet, Schit daviiber gegofjen
und mit den Bivnen garnixt,
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