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Pibndyen, damypft fie mit Butter und eimer Jwiebel
und ein wenig u..,afa balb weidy, und [n[,t jie falt wers
ben. Man weicht 3 bid 4 jtuu;,erbrﬂb in Waffer ein,
nibet 2/ Dfo. Butter mit 5 Eigelb ab, druckt das e
GeIve tdm Brobd recht feft aus, thut etwad Sals und Wus
Fatnuf dbagu. Dad Cuvelf wird ju leichtem Sdhnee qes
fchagen, darunter gejogen, Ein tm:dwrmrﬂ’flu el wird
mit Butter beffrichen und mit Brod bejirent, der drifte
Theil der Mafje darein gethan, die Halfte dex nuhncf}ﬂt
welche in Fleine Stuccdhen gefchnitten fepn mitfjen, dar:
auf gelegt, danm wider ein Theil der Maffe, dann die
[eRte \mlfn der Hubncen, und julest die 5}J?.:1nt pollends
parauf gethan. Die Form wird nun in ein Sejdyire uut
Fochendem '-:lﬂnrn guh[[t bad 2Wafjer darf aber nur
bid an die Halfre ver Form reichen, weil ¢8 jonft 1m
fochen in Dic Form dringen fonnte. f}JEmt thut pben auf
Dre {wnn einen eifener ober blechener un; mit fKoblen,
aber nur gany jdywady, und [aEt e8 fo %/ Stunde fos
chen, first e8 damnt anf eine ‘Dlatte, uud gieft 1r{dyr
gute Schit, mit Gitronenfaft werjest, ‘*nran und tragt
e auf. @38 mug aber ziemlich viel Sdu daran gethan
werdert, Bon dem Brod muf man audy die Krufte gang
abreiben, ehe 8 eingeweidit wird, |
233. Jnuhndnn in Ghampagnerfauce, — Die
.ﬁubndun werden, nacdhdem fie gut gepugrund I}E‘ll‘ﬂhﬁﬂit
find, in jdyone Stictdyen gefchnitten, und eine 2Weile
in fI‘IfuﬁI‘ir.”1 Wafjer gelegt, dann herausd gethan, und mit
Schinfen und jiemlich Burter, worin NMehl gewirtt tjt,
sugejelst, etne mit Jielfen [n.un:fr.. Swicbel , Sitvonens
jdheiben, Peterfifie, gelbe Nuben, CEHLIHII}HI’E,E[ und
SMajoran, alles 3111.,1numnqrbunun mit diefem werden
die Hithnchen gedamyft;dann gieft man Sletichbrubedaran,
[agt e8 auf {hwaden Koblen foden,  Kury vor dem
Anrichten wird cin®lad Champagner oder aud) anves
rer guter MWein davan gegofen und etwad Citronenfaft
dagu, mit einander gut anzieben laflen, danme gleid)
angertd]trt_
234. Huhner mitfalterfrangofifderSauce,
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