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192 Cilfter Abfdhmite.

Waffer, etwad Cffig und Sals, 146t 8 miteinander fo,
chen, {chlagt bann jwei 6id drei frifche Eier neben einans
ber hinein, und [aGt fie 5 — 6 mal auffochen, nimmt fie

eing nady dem andern, und legt
[aft fie darin liegen, big jum
Oebraud), wo man fie dann heraus nimmt, {dhon rund
gurecht fdhmeidet, und in qutem beifem Sclyt oder als
Oarnttur um ein Ragout oder Genniif gibt, Man fann
oie verlornen Eier aud auf diefe Art machen: Man
fodht namlich die Cier 8 — Q WMinuten in Ffocdhendem
Waffer, thut fie dann beraus in gang faltes, {halt fie
aber febr vorfichtig, damit fie nidht bredjen, was bei dies
fer Art ju Fochen qerne der Sall ift, fie feben freifich auf

, man gibt fie ebenfalld wie
bie andern entweder ald eine befondre Platte mit Scyi,

vpann bebutfam beraus
fie in frifdjes Wafjer;

diefe Weife viel fchoner qus

oder Hafdhee, oder ald Garnitur.

949. Cier mit Genffauce — Srifche Gier wers
oent nidyt all 3u hart gefotten, dann gefchalt, auf eine
Platte gethan, dann folgende Sauce daritber angerichtet,
Dan fept frifde Butter qufs geuer, thut, wenn fie qite
fangt ju {dyaumen, etliche Lofelvoll Senf dazu, '/, Ediops
pen ein und ein wenig Sucker, (46t o3 fochend beip
werbent, rubrt dann nody wei Cigelb darunter, nimmt

€8 vom Feuer, baf bie Sauce nidyt gerinnt, und vichtet
e8 nber die Cier an,

930, Berlorne Gier mit Krebdfamce. —
Man [aft in einem Stidden Butter etwas Mebl ans
3ichen, gieft dann gute fiife IMildy baran, und [4ft e8
eine Weile fochen, thut dann Krebsbutter daju, daf die
Sauce {dhon roth wird, etwas Salz und Mustatnug.
Die Cier, weldie man wieder ein wenig warm gemadt
Dat, werden auf eine Platte angerichtet, und die Sauce

barnber gegoffenn. Wenn man SRrebsfhmwange bat damit
garnire,

2901. Berlorne Gier mit Weerrettig —
MWan thut eine Handvoll geriebenen WMeervettig ebern
fo viel geftofene Mandeln in ein Oefdhive, vibre es
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