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192 Cilfter Abfdhmite.

Waffer, etwad Cffig und Sals, 146t 8 miteinander fo,
chen, {chlagt bann jwei 6id drei frifche Eier neben einans
ber hinein, und [aGt fie 5 — 6 mal auffochen, nimmt fie

eing nady dem andern, und legt
[aft fie darin liegen, big jum
Oebraud), wo man fie dann heraus nimmt, {dhon rund
gurecht fdhmeidet, und in qutem beifem Sclyt oder als
Oarnttur um ein Ragout oder Genniif gibt, Man fann
oie verlornen Eier aud auf diefe Art machen: Man
fodht namlich die Cier 8 — Q WMinuten in Ffocdhendem
Waffer, thut fie dann beraus in gang faltes, {halt fie
aber febr vorfichtig, damit fie nidht bredjen, was bei dies
fer Art ju Fochen qerne der Sall ift, fie feben freifich auf

, man gibt fie ebenfalld wie
bie andern entweder ald eine befondre Platte mit Scyi,

vpann bebutfam beraus
fie in frifdjes Wafjer;

diefe Weife viel fchoner qus

oder Hafdhee, oder ald Garnitur.

949. Cier mit Genffauce — Srifche Gier wers
oent nidyt all 3u hart gefotten, dann gefchalt, auf eine
Platte gethan, dann folgende Sauce daritber angerichtet,
Dan fept frifde Butter qufs geuer, thut, wenn fie qite
fangt ju {dyaumen, etliche Lofelvoll Senf dazu, '/, Ediops
pen ein und ein wenig Sucker, (46t o3 fochend beip
werbent, rubrt dann nody wei Cigelb darunter, nimmt

€8 vom Feuer, baf bie Sauce nidyt gerinnt, und vichtet
e8 nber die Cier an,

930, Berlorne Gier mit Krebdfamce. —
Man [aft in einem Stidden Butter etwas Mebl ans
3ichen, gieft dann gute fiife IMildy baran, und [4ft e8
eine Weile fochen, thut dann Krebsbutter daju, daf die
Sauce {dhon roth wird, etwas Salz und Mustatnug.
Die Cier, weldie man wieder ein wenig warm gemadt
Dat, werden auf eine Platte angerichtet, und die Sauce

barnber gegoffenn. Wenn man SRrebsfhmwange bat damit
garnire,

2901. Berlorne Gier mit Weerrettig —
MWan thut eine Handvoll geriebenen WMeervettig ebern
fo viel geftofene Mandeln in ein Oefdhive, vibre es
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it Milch anw, 0id ed fodht, thut etwas Fucer dbaju,
vichtet ed Dann auf die ;pmrr,: ant, und legt die vers
lornen Gier, weldhe warm feyn m.;;:n L:lm.n,f, o
ﬂl.[."[“..‘-' U .«....H".E:h

552. Berlorne Crer nrit Spargeln, — Die
\-*3‘3“113'1 werdenr i Saljmwajjer :1.*-:?.!: nan gemeinigs

Lich bie flewnfiest mmme, vecht weich gelod)t, dann Iu.“
AU geronimen, 1wei 1 fie QUL ﬂ.!.’}IZ'IILH.n o, durd et
Haarfied gefivichen. Frijche Buttey [AFt man zergehem,
ein wenig Viehl darin ﬂII:.'-'EIWI dann jugen Rahm
daran gegofjen, ein bisden Sal3 ~miteinander gut auf
fochen lajjert, dann die ©yargeln darunter gejogen,
nun noc) recht Leif werden [affenr, auf dte Platte an-
gerichtet, “die vevlorpen Geer “darauf gethan und ju
Lijdy gegeben,

553. Verlorne Eier mit Saueramyfer, —
...#».L u...i.i”L;.ﬂ”IH'F ¥ 'IT."HD Jl i f\.lf“'lf qen {1 chen und dann
in ©aljwafjer gebvubt, wenn er guf ausqgedruct e,
vecit fein verwiegf. dlun thut man i ein Gejdhive fris
jhe Butter, dumnjiet WRehl davinm, grept Fletjchbrube das
U, Und rlwut dent Sauerampfer bm‘ffnf jtreut Sal3 das
van, [agt b ginwmal auffodyen, fiellt ihit vom GLH'""_,
1'11'.{?';.']: ]-1.111‘ Al Jln'lI" 111 .'IH” [E[JL.EL:" Lﬂ]‘.ﬂn, odann JIU'ELIL'*’
tet und die Cier darauf.

554, Verlorne Cier mit Sa !HJC — Man ver's
wiegt Schalotten febr fein, dunfiet jie in Butier, thut
pann Deebl dazu, rabrt ed gut duvd), und ]uv“m oraune
;:,:If”d\ll,"l'l.llw :.1:::‘“1 uno Iuif (D ‘} It oMy ch J.Ju‘.l..li Danm

werden nach Gutfinden k.,,m.l dellen und Kappern vecht

T'i.T.H 'L"'LlIL"qur L"IJ. iU SLT.,_" o E_‘l,_f:r ]Jl:"u”ﬁfl‘.i‘lﬂ; ll..i-l.jll

qi_‘ﬁ‘.jﬁﬁﬂ‘l LtL @ auce aber Hiihf JIHLH -.“,t'i""jiiﬁ. e H.:*.L'
ywerdent auf e ]mm angevichter, und e Sauce das

w

rait gegebet.

555. Gebacfene Gier. — Man fiedet Eier Havt,
fchdlt fie, and Hopit das Gelbe heraus, jerdeiicht ed redt
feir mit Butteyr, thut Salz, MNusfatnug und qanﬂ fetn
gejchnittenen Eﬂ;mrtlﬂmh pavunteyr, fullt 3 e pieEigr,
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