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Freiburger Kochbuch oder praktische Anleitung zur
grundlichen Erlernung der Kochkunst, besonders von
kraftigen und geschmackvollen Saucen
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196 Gilfter Ubfdhnitt.

gleich) u Tifdy gegeberr. Man Famn audy abgefottene
Movcheln daju nehmen.

003, Gernthrte Cier mit Sdhinfen. — Man
verwiegt ein gut Theil Sdyinfenn, Swiebeln und S dhnitts
Laudy werben audy fei verwiegt, in Provencerdy qedilits
ety 9 Cier werben mit einem Glas volr guter Fleifdhe
brithe febr gut verruhrt, ver Schinken dagu gethan, und
oamt 3u dem Geddmypften mit nody einem Stiicdien
frijcier Butter gegeben, darin gerubrt bid e3 bick wird,
damit gleich angerichtet uny fervivt.

0064. Cier mit Swiebeln, — WMebrere Swiebels
werden in dunne Blattchen geldynitten, Dann in frifdher
Dutter gedunjiet bid fie weidh jmd, fie muflen aber fchdn
wetf bleiben; dann wird efwasd Weehl dariber gefiveut, mit
fugem NRahm oder Mildy angefullt und fochen Ilafferr.
Jun werden O bartgefottene Giexr in Sdjeiben gefdinitten,
in die Sauce gethan, ein wenig damit aufgefocht, bann,
wen nidhts an Salj feplt, angevichtef, wobei man Ydht
geben muf, dag die Cier nicht auseinander fallen,

565. Eier mit gebactenem Brod. — it Kreu
3erbrod Wwird i Fleine Wiirfel gejchnittent und in BVutter
jchon gelb gebacfens 10 gange Ciex werden mit 1/
Sdoppent Milch, Sal; und etwas Sdinittlauch redt
gut gevubre, das Brod daju gethan, und gleich in ein
Gefdhivy gefdyittet, worin man Butter hat sergelern
laffen, unter befiandigem Nubren dick werden Lajjern,
oann gleich angevichtet und auf den Tifdy gegeberr,

966. Cier mit Gelee, — 7 Gier werden hartge-
Iottent, dann in frifdhed Waffer gelegt und gefchalt, bann
it die Halfte gefchnitten, das Gelbe aber mug gang
bleiben.  Scyone flare faure Gelee wird recht qut vers
hackt, der Boven eirer Platte Fingerhoch davon anges
fullt; die Giergell rangivt man in die SNitte der Platte
vecht ordentlich, dufickt fie an, oag fie bis jur Halfte
in der Gelee find. . Bon den Ciweif legt man ein Ning
am gangen’ Jiand ver Platte, driict fie ebenfalls gut in
die @elee, thut in jebes Halbe Ci, wobei die Bertiefung
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Mehliveijen,

obent fepnn mug, ein tiefer Grofe angemefjened rund
gefdynittened ©tucichen gefodyte, gebeigte Junige. Jiun
wird Vetexfilie und Estragon febhr fein wvermwiegt, jedes
halbe & damit leicht eingefaft, audy jo das Gelbe, dant
fann e$ aufgetragen werden: €38 fieht redyt gut aus,

567. Geftiryte Cier mif Krebsbutfey., —
Man serflopft 5 gange Gler recht ftark, rubrt emen Sdjops
wen fiifen Rahm oder gute Mildy daran, efwas Salj
pagu. Gin Model wird jtart mit Krebsbutter bejirichen,
die Maffe bineint gethan, oben darauf nod ttm_cl@firebéﬁ
butter, dann in ein Gefdyivy mit fochendent Wafjer ges
ftellt, oben davauf fdywache Koblen, und |0 ‘?;‘4: Stunbden
lang gefocht, dann auf eine Platte gejturit. 2Wenn man
fKrebseier ober Schwanse hat, damit garnirt,

568. Geftriryte Efer mit gebranntem 3ukb
fer. — Su einer meffingenert Pfanne, oder einem fafjes
¢of, [aft man 3 Loth geffofenen Jucer fchon braum
werbert, [aft ihn an den Seiten ded Gefchives, weldjes
nicht febe breit feyn muf, berumlaufens 6 gange 51‘1:‘:1:
werdent mit 6 Dbertaffen voll Milch febr wobhl verrubrt,
swei Loffel voll gejiofener Sucker dagu, noch einmal 1:_f££}t
qut durdygerubrt, dann in dad Oejdyirr 3u dem Gerojies
ten Sucfer gethan, ebenfalld in Tod)endes IBafjer gEfIEIFff
oben eint wenig Koblen, dann eine Stunde gefodyt, bein
Nnrichten auf eine Diatte gefinrit und aufgetragen, €9
mug eine fdhdne braune, felbfigeogene Sauce daran

feni.
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569, Geftirsten Kadelmusd. — €in Ei:‘nﬁecfﬁﬁcg
woll SReHI wird mit Mild) vedyt glatt angevidhiet, dann o
qange Cierdagu gefchlagen, utit einem a’E:idepps:‘u Mild) vecht
qut burdy einander gearbeitet, Juder nad) Delieben Dasy
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