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Mehliveijen,

obent fepnn mug, ein tiefer Grofe angemefjened rund
gefdynittened ©tucichen gefodyte, gebeigte Junige. Jiun
wird Vetexfilie und Estragon febhr fein wvermwiegt, jedes
halbe & damit leicht eingefaft, audy jo das Gelbe, dant
fann e$ aufgetragen werden: €38 fieht redyt gut aus,

567. Geftiryte Cier mif Krebsbutfey., —
Man serflopft 5 gange Gler recht ftark, rubrt emen Sdjops
wen fiifen Rahm oder gute Mildy daran, efwas Salj
pagu. Gin Model wird jtart mit Krebsbutter bejirichen,
die Maffe bineint gethan, oben darauf nod ttm_cl@firebéﬁ
butter, dann in ein Gefdyivy mit fochendent Wafjer ges
ftellt, oben davauf fdywache Koblen, und |0 ‘?;‘4: Stunbden
lang gefocht, dann auf eine Platte gejturit. 2Wenn man
fKrebseier ober Schwanse hat, damit garnirt,

568. Geftriryte Efer mit gebranntem 3ukb
fer. — Su einer meffingenert Pfanne, oder einem fafjes
¢of, [aft man 3 Loth geffofenen Jucer fchon braum
werbert, [aft ihn an den Seiten ded Gefchives, weldjes
nicht febe breit feyn muf, berumlaufens 6 gange 51‘1:‘:1:
werdent mit 6 Dbertaffen voll Milch febr wobhl verrubrt,
swei Loffel voll gejiofener Sucker dagu, noch einmal 1:_f££}t
qut durdygerubrt, dann in dad Oejdyirr 3u dem Gerojies
ten Sucfer gethan, ebenfalld in Tod)endes IBafjer gEfIEIFff
oben eint wenig Koblen, dann eine Stunde gefodyt, bein
Nnrichten auf eine Diatte gefinrit und aufgetragen, €9
mug eine fdhdne braune, felbfigeogene Sauce daran

feni.
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569, Geftirsten Kadelmusd. — €in Ei:‘nﬁecfﬁﬁcg
woll SReHI wird mit Mild) vedyt glatt angevidhiet, dann o
qange Cierdagu gefchlagen, utit einem a’E:idepps:‘u Mild) vecht
qut burdy einander gearbeitet, Juder nad) Delieben Dasy
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wolfter Abfdynitt,

i f;_E gethan: Gine runde Form wird mit Butter befividien 1
gl pamit EIHQE{I'IHIHHD it efnen nicht' 2u beiffen Ofen gcﬂ;anj 5

| t-:.” redt (mtgmm gebacfen, dann auf eine Platte gefirst, |

| und eine MMildhfauce baran gegebent und aufgetragen. |

270, Plattenmus. —Man nimme eine gute MMeffer- ;
fpite voll Mebl, riibrt e8 auch mit il gut an, {dhldgt |
bann 3 ganze Gier und ein Gelbeg dazu, nebft ein Lo ffel |
voll gejiofenen Sucer, riibrt nicht gareinen gangen Sdhops '
pen Mild) varan, Cine Platte wird mit Butter befirichen
oarem gefullt, auf fochendes Wafjer gefest, und fo fﬂf
werdent laffen. Eine Weile vor dem Anrichten wirp ges
liopenen Sucer daritber gefivent; eine Sdyaufel, welde
man m Feuer glithend gemacht bat, davitber gebalten,

und 0. dben Jucker fdhdn braun gebrannt, dann aufges
tragen.

971, Oerdfteted Mus, — Gin WFel woll Mebhl
WItd in Butter {chon gelb gerdftet, dann mit efnem bals
ben Sdjoppen Waffer recht gut angeriibrt, damit ed
nicht fnollicht wird, 3 gange Gier werden mit efnem
balben ©dyoppen Wein qut verrihre, Sucfer und efwas
Junmet dagu gethan, dann dag angerithree Mehl anch
dazu und red)t miteinander vermifdht, Gine Platte wird
mit Butter Deftrichen, bie Mafje darauf geqoffen, und
mgf fochenbed Waffer gefesst, bid ed feft ifF, bnuuf noch
mit Jucfer beftreut, und aquf den Lifch gegeben.
972, Gitronenmus. — Man rubrt efnen flefnen
Loffel voll Mehl mit einer Lafle voll Milch qut an
oructt den Saft einer Sitrone Oaji, . und ruhrt es mff
biclem recht ‘qut durdheinafiver, Ihlagt 4 aﬁngc Srer
ias,u, geﬁﬂﬁtt;e:x Sucter nad Outfinden , 1nd nod) 4
Aafien voll MMildh, rihrt alled recht gut untereinander
uno fillt ed in eine mit Butter befirichene Platte, nuf; ’
lafit ed auf fochendem Waffer feft werdenr. BVor dem Aufs |

tragen m_::rb e8 mit fein vermiegten Citrones{chalen
und gejiofenem Sucter befireut. -

973, Aeyfelmug, — Man fodyt gute Yeyfel mit
ehoas Wein und Sucer vedit weidy, treibt ﬁﬁ bann
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