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wolfter Abfdynitt,

i f;_E gethan: Gine runde Form wird mit Butter befividien 1
gl pamit EIHQE{I'IHIHHD it efnen nicht' 2u beiffen Ofen gcﬂ;anj 5

| t-:.” redt (mtgmm gebacfen, dann auf eine Platte gefirst, |

| und eine MMildhfauce baran gegebent und aufgetragen. |

270, Plattenmus. —Man nimme eine gute MMeffer- ;
fpite voll Mebl, riibrt e8 auch mit il gut an, {dhldgt |
bann 3 ganze Gier und ein Gelbeg dazu, nebft ein Lo ffel |
voll gejiofenen Sucer, riibrt nicht gareinen gangen Sdhops '
pen Mild) varan, Cine Platte wird mit Butter befirichen
oarem gefullt, auf fochendes Wafjer gefest, und fo fﬂf
werdent laffen. Eine Weile vor dem Anrichten wirp ges
liopenen Sucer daritber gefivent; eine Sdyaufel, welde
man m Feuer glithend gemacht bat, davitber gebalten,

und 0. dben Jucker fdhdn braun gebrannt, dann aufges
tragen.

971, Oerdfteted Mus, — Gin WFel woll Mebhl
WItd in Butter {chon gelb gerdftet, dann mit efnem bals
ben Sdjoppen Waffer recht gut angeriibrt, damit ed
nicht fnollicht wird, 3 gange Gier werden mit efnem
balben ©dyoppen Wein qut verrihre, Sucfer und efwas
Junmet dagu gethan, dann dag angerithree Mehl anch
dazu und red)t miteinander vermifdht, Gine Platte wird
mit Butter Deftrichen, bie Mafje darauf geqoffen, und
mgf fochenbed Waffer gefesst, bid ed feft ifF, bnuuf noch
mit Jucfer beftreut, und aquf den Lifch gegeben.
972, Gitronenmus. — Man rubrt efnen flefnen
Loffel voll Mehl mit einer Lafle voll Milch qut an
oructt den Saft einer Sitrone Oaji, . und ruhrt es mff
biclem recht ‘qut durdheinafiver, Ihlagt 4 aﬁngc Srer
ias,u, geﬁﬂﬁtt;e:x Sucter nad Outfinden , 1nd nod) 4
Aafien voll MMildh, rihrt alled recht gut untereinander
uno fillt ed in eine mit Butter befirichene Platte, nuf; ’
lafit ed auf fochendem Waffer feft werdenr. BVor dem Aufs |

tragen m_::rb e8 mit fein vermiegten Citrones{chalen
und gejiofenem Sucter befireut. -

973, Aeyfelmug, — Man fodyt gute Yeyfel mit
ehoas Wein und Sucer vedit weidy, treibt ﬁﬁ bann
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Mebhlfpeifen

burch ein Haarfied. Wenn 3 ungefahr ein Sdopyen

Neyf
qut errih
gethan, mit einanber redit gu
Rutter beftvichenen ‘Platie auf tocdyendes Waffer gefebst

und feft yerden [affent; eDe €9 auf den Tijch gegeben

el ift, fo werden swei Cier mit 1, Sdypyyen Mildh
vt, nebjt nody efwad Jucer 3u dent Aepfeln
¢ permifcht, in einer mit

wirh  mit Sucfer beffvent, und mit einer glibenbden
Schaufel aebrennt. Man muf aud) einent halben Kaffees
[ffel woll Mehl unter bie Maffe nehmen,

574, Brodomus, — Iwei abgeriebene RKreuserbrooe
werbert in Stide gebrodhen und in Miich wie ein
Rrei verfocht, dann durd) ein SHaarfieb gefividen, eint
itarfer ©ploffelvoll geftopencn Qucfer dazu gethan, ei
eoffelvoll gut exlefene und gemwafdyene Rofinen, 4 Eigelb
und 8 eoffel voll Mildh, nebjt 3 bis 4 Qoffel woll fufen
Rabm, alled redyt gut surdseinander gemacht, uiud auf
fochenbem Waffer feft nerden [afjen.

575. Grdayfelmus. — Wan veibt 3 gefoffene
Grodpfel, weldye aber fdyon Tags vorber gefodit feym
aiffen.  Gined Halben Hithneveied grop gute frijche
Rutter wird abgeribrt, thut. die Groapfel dagu, nebf
einen @0ffel voll feines Mebl, piibrt ed recht gut mit eins
andey, rubrt dann fopiel fufen ahm daran, bid ed
wie ein Brei ausdfieht, danu auis Feuer gethan, wnd
darin gerihrt bi3 e3 fod; (&t e8 dann eine 2oeile
[angfam fochen, nimme es vYom Feuer, und vuhrt 3
Gyelbeier darunter. Die Eiweif, weldhe man jdon 3w
Sdnee gefdylagen bat, weroen [angfam darunter ge3os

gert, Danx auf einte Platte gethai, oben geftofencs
Jucker darauf gefireut, und mit einer glubenden Sdjais
fol gebvennt. Man fann audy efwas Sucker und feins

vermwiegte Citronenfdjalen in die Mafje thun,

576. Giermusd, — Cin Dalber eoffel voll PNebl
wird mit Mildy febr gut angerubrt , dann 4 Giergelb
pagu gethan, Jucker nacd) Belieben, dann mit einem Sd)0ps
pert Mildy gut durchgeruhre, aufs Feuer gefefst, davi
gernbrt bid ed fodjen will , dann den Sdjnee VO 2
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