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Mebhlfpeifen

burch ein Haarfied. Wenn 3 ungefahr ein Sdopyen

Neyf
qut errih
gethan, mit einanber redit gu
Rutter beftvichenen ‘Platie auf tocdyendes Waffer gefebst

und feft yerden [affent; eDe €9 auf den Tijch gegeben

el ift, fo werden swei Cier mit 1, Sdypyyen Mildh
vt, nebjt nody efwad Jucer 3u dent Aepfeln
¢ permifcht, in einer mit

wirh  mit Sucfer beffvent, und mit einer glibenbden
Schaufel aebrennt. Man muf aud) einent halben Kaffees
[ffel woll Mehl unter bie Maffe nehmen,

574, Brodomus, — Iwei abgeriebene RKreuserbrooe
werbert in Stide gebrodhen und in Miich wie ein
Rrei verfocht, dann durd) ein SHaarfieb gefividen, eint
itarfer ©ploffelvoll geftopencn Qucfer dazu gethan, ei
eoffelvoll gut exlefene und gemwafdyene Rofinen, 4 Eigelb
und 8 eoffel voll Mildh, nebjt 3 bis 4 Qoffel woll fufen
Rabm, alled redyt gut surdseinander gemacht, uiud auf
fochenbem Waffer feft nerden [afjen.

575. Grdayfelmus. — Wan veibt 3 gefoffene
Grodpfel, weldye aber fdyon Tags vorber gefodit feym
aiffen.  Gined Halben Hithneveied grop gute frijche
Rutter wird abgeribrt, thut. die Groapfel dagu, nebf
einen @0ffel voll feines Mebl, piibrt ed recht gut mit eins
andey, rubrt dann fopiel fufen ahm daran, bid ed
wie ein Brei ausdfieht, danu auis Feuer gethan, wnd
darin gerihrt bi3 e3 fod; (&t e8 dann eine 2oeile
[angfam fochen, nimme es vYom Feuer, und vuhrt 3
Gyelbeier darunter. Die Eiweif, weldhe man jdon 3w
Sdnee gefdylagen bat, weroen [angfam darunter ge3os

gert, Danx auf einte Platte gethai, oben geftofencs
Jucker darauf gefireut, und mit einer glubenden Sdjais
fol gebvennt. Man fann audy efwas Sucker und feins

vermwiegte Citronenfdjalen in die Mafje thun,

576. Giermusd, — Cin Dalber eoffel voll PNebl
wird mit Mildy febr gut angerubrt , dann 4 Giergelb
pagu gethan, Jucker nacd) Belieben, dann mit einem Sd)0ps
pert Mildy gut durchgeruhre, aufs Feuer gefefst, davi
gernbrt bid ed fodjen will , dann den Sdjnee VO 2
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200 Imolfter Abfdynitt
Ciweif darunter gesogen, auf
nt Sucter beftreut
gebrennt,

auf eine Platte angeviditer,
p WD mit einer ghibenden Sehanfel

977 Oebacdfener Brei,— Man tocht efien geywdhits
lichen Brei von Mildy und feinem Mebl. [&as thn
mchbfrp ev gut ausgefodit ift, erfalten. HIIE.CI‘IDEHL}I}I msrf;
nod) ein setter letditer Brei gefodit, Eriferer wird nun
it eurer breiten ‘Pfanne, in weldie man efwas ﬂnfi-*r;
fl.}rtcnc .f.E_‘:‘rnrtcrurIJut, gebacents indem man bie 3351;;;21‘
:;Iﬁ wentg heiff werden Lagt, bann fo viel vou dent
el Dinein thut, baf die Pfante balbent fFinger bick
h‘mrmt bebectt ijf: MNun [aft man den Brei am EBD‘UE';I
fchon E}E”‘ werden, wendet ihn dann auf die anbre Sejte
unp I_n;;;g thi cbenfall8 audy fo Werdert, er muf mié
eine Jcdione gute Scharre ausiehen. Hat man ]III}I]I auf
orgle LWeife allen erfalteten Breg 511[wr;rfr+:r 0 witd ein
-‘BI{d} ooer Platte mit Butter Iﬂfﬁrfd;s:; Yol Dem
sroetfen Brei der dritte Theil binein {;frha;t panm die
.5;:nffh: 0¢6 gebacfenten Brefed, Fucter mir "rtmilﬁ Banille
DarubEr geftreut, dann der andre Thoil Ded m?.?jrrieﬁ
i:sa'mm,ﬁbmm' ore leite Ddifte bed Gebactenen wies
Df}l‘ 311“-;1-I fm:i Banille, dann der [efite %l‘ff, Dief
Lv::l?! 1:11{}: o Lﬂ_-:nuzbe tn nicht ju beifen 2fen gfcﬁfI[t
( AT(IC F . ' ;
gfﬁl‘f:E;. getragen, Dben dariber nody ein wenig Sucker

2/8 Sartoffelbrei — 8 grofe Kavto
11ngf1§;‘1n jie gefotfen, gefdyalt und wieher

3CPOYUCEE, Dann duydy ein Naarjiel getvieRen, mit efner
balben Maas guter Milch recht glatt miqrft‘fihrr el
j{-_!-‘,tuffniaﬁrn Ducker und  der bdritte L heil Lbrrfﬁffﬁﬂi’j;
:;'I:‘I:ti:l}?l‘l“*l'f‘ﬂ?‘t‘ ulu1'1+r~::uigrr:, DA gethan, nilfﬁ eler grﬂ:ﬂt,
‘E:"ﬁ H-;a:}u;_*gjarnhlr Dig ¢8 fu::l_}r; o [AGE man. ibn 5:15(’15
o biet Otunden redit langfam fochen. aieft aber fm:
aﬂi] llfhrupu Wild) nady, damit er h;nfi'frﬂ gleidy bfué’
vleibt: Diefer Vire muf ewmen jebr aitigt‘l:a‘{i:ulmt &es

ffeln werben,
erfaltet find,

imact baben, und gang gelb augjeben,
o/9. Oefiillte Omelette. — 2Man badt gans
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