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siinie Omelette, und fitlljie mit Folgendem: Cin Kreus

serbrod wird in Wiild) eingeweigt, Bwiebeln und Petere
ilic werben feir verwiegt, it Butter geduniiet, vas
Brod, weldyes ieder gur nuﬁgfb?{itﬁfr tft, dazu getgmu,.
fohr qut mit einander yerruhrt, mit nody 3 gangen Ciexrn,
auch etwas Saly dasu, die Dmelette damil Meffervicien:
bick befivichen, aufgerollt, auf eine mit Dutter beftrichene
Platte ober Blech gethan, dann guic jife Uilcy oars
auf - gefchiittet, und davim aufgefodyt, auf Oluthen o0EX
in einemr Dfen aufgesogett.

580, Aufgezogene Smelette. — Man bejiverdyt
cbenfal(d dinn gebactene Omelette mit fein vermiegtem
Kalbfleifch, welched mit efoas faurem Rabhm angenadyt
{jt, micfelt dann die Omelette vedht feft auy, und serfdynets
pef jeved in 4 Theile, feht fie fchom i ein bi‘.‘l'il‘_l;ld}f_l_ﬂﬁ
Bledys zerenhrt 4 ganze Eier mit ciner Tafje voll Slet|
brithe, thut fein gefchnittenen Sdynittlaud) dagw, und

Fort, und giehe

gicht ¢6 dber bie Omelette, thut ed tn f
09 ﬂllf.

581. Abgernhrie Omelette. — 74 Pio. Dutter
wird recht fdhaumigt abgerubhrt, dann em Gigelb daju
geviifrt, dann eim Loffel voll Mehl und ein Loffel voli
fiife Mildy, fo wird fortgefahren bid 6 Gier darin find,
ein wenig Sals bagu gethan, das Etwetf wird ju Sdmnee
gefchlagen, vedht gut davunier gemifcht. Dann Werden
aus diefer Mafje gang ditnate Dmelette, bie nicht fett jehi
purfen, gebacfen und diejelben n Fngerbreite  Jtudeli
aefchnitten. Ein Mobdel wird] mut Butter befirichen , oie
Omelette hinein gethan, fauven Nahm daviber gegeben
und 10 aufgezegen,

Q0 Oymelette mif Brod, — 1 Loffel woll Mehl

L |

wivd mit ONifdy qut angerihrt, ein gertebenes balbes
Kreugerbrod daju gethan, 5 gange Eier, uebii Sal3,
und nod) ejnenr halben Sdyopyen Nilch darunter geruhrt,
Gang fleine Ourelette werdern davol, aber nur auf einer
Geite, gebackent, wenn die untere Seite Halb gebacken
ift, {0 werbent oben daviber gut exlefene und gewajdyene
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