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588. Omelette mit Schinken
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chent, aufgerolit, in einen mit Butter befiridhenen Wodel
oper Diatte gefegt, mit frijdyer Buttev befirichen unbd.
ucker davauf gefiveut, dann 1/, Stunde por dem Anridys
ten i eiment Sfen getham, der nicht 3u heif ift. LWenn
aufgetragen wird, fo legt mar fie qut auf die ‘Platte, unbd
fiveut nod) ein wenig gejiopeien Sucfer davuber.

586. Gefiillte Omelette mit Jwetidygen.—

Man Focht gefchalte Swetidygen mit Wein und Sucter redyt
weidy, verrubrt e8 gan
gebacdene Omelette damit, wictelt fie auf, und legt fie it
ein mit Butter beftrichened Bled, Gin Kaffeeloffel volk
Sebl wird gut angernhrt mit Wild), 4 gange Eier daju
getban, etras Jucker, Simmtet uN feitt vermiegte Citros
nenfchalen und ein gut Glas poll Mildy; dieh n[l:_f:fs mh:t:
recht gut verrjibrt und nber die Omelette gegofjen,
einent gelind heifen Ofent gefiellt, uno {cdhonr gelb roexden

3 aart, und bejireicht vedyt DL

[affenr, Dann aufgetrages.

537 Omelette mit MandelFulle. — Iwet
bid dref abgertebene Kreuzerbrode werden i SRilch eins
geweidyt, 2/ ‘Dfo. Butter wird mit 6 Cigelb abagerubrt,
pad Brod, weldyed fehr gut audaedricht feyn muf, dazu
getham, und jebr fein verrubrt, /s Pro, gefchalte Manbdeln
werden: febr fein gefiofen, nebfi etwad fein vermiegten
-@itrun%niﬂm{m ufd 5 Loth gefiopener Buefer dajur gethan;

" pag Giwelf wird gu Sdmee gejdhlagen, gut darunier gt

F

“mifdhe; die Dmelette, weldhe gang flein und febr dum
"oy mitfer, werden damit bejirichen, sujammett gewicfelt,

und e Model, mit Butter befivichen, mit gangen ones
(ettenn ausaelegt, dann die Fille hinein gefefst, unter die
j1brige Mafje von der Eille nody etwas fitfer Nabm ges
yiibrt, und nber bie Omelette gefchuttet, oben darnber
wieder einn Dmelett gelegt , daf alles bamit bedecft ift,
dann in einem nicht su heifen Ofen gebacten, Wenn an-
gerichtet ift, fo wird.es auf eine Piatte gejiurzt, und gleich
ar Tifdy gegebent,. wemt man €3 nod) mit e wenig
Jucfer befiveut hatk.

588, Omelette mit Sdinten. — Man verwiegt
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204 3wolfter Abfdynitt,

;,—'; Pfo. quten gefoditen Sehinfen redht feitt, thbet 2. Eu
Pfo. Butter mit 5 Eigelb ab, thut 3 grofe qrrirber{r 3
suvor abgejottene und wieder erfaltete .fi:"nrruffciu im{;tfr o
Galy und einen leidhten Sdhopyen fauren NRabm, nmd}E
dieg alles gut burcheinanber, ichlagt von bf:tt@'hﬂfif els DL
dent ©dhnee, und 3iebt ibn darunter. Gang bfmnge[m.;ifenc DL
E}Itﬂft;c werden wie Rudeln gefdhnitien. Gin odel ),
i Etrb mit Butter beftrichent, mit Brod gejtreut, dann von fi
il | ~meletten hinein gethan, dann wieder von per Wiafje
o | uno [o fortgefabren, b6i8 alled darin ift, dann im ;‘:’.‘.‘Jr"m; .
ichon gebacfen, und wenn angevidytet wird, auf eine WViatte x
i gefiuraf. 3
3| l
1 989, Dmelette mit Borsdorfer:Aepfeln — ¥
il Man madt vont 3 Loffel voll Diehl, 6 Ciern und eittem 0
Sdopypen Mildy, mit ein gang flein weniq Sal; einen fL
el Ifrtdjffllﬁzi.:fg, befireicht ein fladyed Blecdh dick mit Butter I
bt aiept die @}ﬁfftc bes ZLeiged barein, 6 %Dl‘ﬁbvrffrﬁpfcf °
| i oerdent gfldm!r,‘nt Sdyeiben gefchnitten, vorher aber pag | $
| Jilft‘lﬂ?ﬂlfu bnrnuﬁ*gmnndﬂ, dann auf den 'Ei]'thrh*gr, itark D
ol mit Sucker und 3immet beftreut, und in 'DenE:‘ffcu gethan,
[ bc}' aber nidht 3u beif fepn darf. S nun die Mafie im I
F L o Dfen {don fieif genworoen, 10 wird efwas sexlafjente fri- ??:
jche Butter bavuber gegoffent, die andere Halfte ded Teis (
Ge3 bnrayf*ge:}d}:‘ittet, und dann langfam i'ccbr fdyon ge- y
bacfen, Beim Anrichten recht jorgfaltig gefturgt, unbd 1
Jucer daritber gefiveut und dann aufgetragen, : :
W 990, Dmelette von Nubdeln.— Vou Weh! und |
i *-E‘l{l.‘l‘ll wird ein Nudelteig gemadyt, die Jiudeln, wie ges 5
| l wobnlich, gefchnitten, und in Eochenden: 2Wafjer gefotten. |
{ uienn man von jwet Stern HNudeln gemadyt bat, fo lage |
man cinen guten Sdjoppen Milch mit 3 Loth Butter :
uno etwas ucfer aufiieden, thut die Nudeln bineiir, ‘
oy Lagt fie gang dick einfochen und dann erfalten. Nun [aft |
|- man Butter fn efner breifen Planne evgehen legé jl

bieJiudeln binein, madyt {ie qus auseinanver, und bacft
A g EL auf fdhwadjem Feuer fdhon gelb, wenbet fie bann i,
e UL noc) Jutter bagu, und backt fie auf diefer Seite
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