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204 3wolfter Abfdynitt,

;,—'; Pfo. quten gefoditen Sehinfen redht feitt, thbet 2. Eu
Pfo. Butter mit 5 Eigelb ab, thut 3 grofe qrrirber{r 3
suvor abgejottene und wieder erfaltete .fi:"nrruffciu im{;tfr o
Galy und einen leidhten Sdhopyen fauren NRabm, nmd}E
dieg alles gut burcheinanber, ichlagt von bf:tt@'hﬂfif els DL
dent ©dhnee, und 3iebt ibn darunter. Gang bfmnge[m.;ifenc DL
E}Itﬂft;c werden wie Rudeln gefdhnitien. Gin odel ),
i Etrb mit Butter beftrichent, mit Brod gejtreut, dann von fi
il | ~meletten hinein gethan, dann wieder von per Wiafje
o | uno [o fortgefabren, b6i8 alled darin ift, dann im ;‘:’.‘.‘Jr"m; .
ichon gebacfen, und wenn angevidytet wird, auf eine WViatte x
i gefiuraf. 3
3| l
1 989, Dmelette mit Borsdorfer:Aepfeln — ¥
il Man madt vont 3 Loffel voll Diehl, 6 Ciern und eittem 0
Sdopypen Mildy, mit ein gang flein weniq Sal; einen fL
el Ifrtdjffllﬁzi.:fg, befireicht ein fladyed Blecdh dick mit Butter I
bt aiept die @}ﬁfftc bes ZLeiged barein, 6 %Dl‘ﬁbvrffrﬁpfcf °
| i oerdent gfldm!r,‘nt Sdyeiben gefchnitten, vorher aber pag | $
| Jilft‘lﬂ?ﬂlfu bnrnuﬁ*gmnndﬂ, dann auf den 'Ei]'thrh*gr, itark D
ol mit Sucker und 3immet beftreut, und in 'DenE:‘ffcu gethan,
[ bc}' aber nidht 3u beif fepn darf. S nun die Mafie im I
F L o Dfen {don fieif genworoen, 10 wird efwas sexlafjente fri- ??:
jche Butter bavuber gegoffent, die andere Halfte ded Teis (
Ge3 bnrayf*ge:}d}:‘ittet, und dann langfam i'ccbr fdyon ge- y
bacfen, Beim Anrichten recht jorgfaltig gefturgt, unbd 1
Jucer daritber gefiveut und dann aufgetragen, : :
W 990, Dmelette von Nubdeln.— Vou Weh! und |
i *-E‘l{l.‘l‘ll wird ein Nudelteig gemadyt, die Jiudeln, wie ges 5
| l wobnlich, gefchnitten, und in Eochenden: 2Wafjer gefotten. |
{ uienn man von jwet Stern HNudeln gemadyt bat, fo lage |
man cinen guten Sdjoppen Milch mit 3 Loth Butter :
uno etwas ucfer aufiieden, thut die Nudeln bineiir, ‘
oy Lagt fie gang dick einfochen und dann erfalten. Nun [aft |
|- man Butter fn efner breifen Planne evgehen legé jl

bieJiudeln binein, madyt {ie qus auseinanver, und bacft
A g EL auf fdhwadjem Feuer fdhon gelb, wenbet fie bann i,
e UL noc) Jutter bagu, und backt fie auf diefer Seite
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Mebhliperien 205
, auch recht {choa. IWenn gf'.'tgf:riﬂhtct ift, o nud iuﬂcr
/s B savauf qefivent. Wev ed liebt, fann audy eme jupe Oauce
S bast geben, aud) ift Compot ehr gut vagu.
iiﬂ[;,:é 594, .2 n[rtt;_@wf‘f{f: — Man rubre 5“L‘lﬁni
f eis voll gr:ﬁrﬁfit_:’11fr111311ct_cr mit 6 Eigelb ‘gnuﬁfuhful.ul.g, ]ll‘i:“iil_..jt
Fene | ywon dDem LLerjen ewen 'ﬂlﬂtﬁﬂ}’f‘, 51["!”{ ILEHLEI ””.I“.'I it
smobel wird mit Butter bejivichen, die iafje huenr ges

obel | R . ¢ ‘
von Fiulle und bei {dhwadyer Hike gebaden.
afje, 209. Omelette mit Kivfden. — Dan ruhre
fen 1/ M. frifche Butter mit 3 Eiergeld vedyt jiart, big e
atee caden gibt, thut 3 Loffel woll geriebenes Brod daju und

- 3 Loffel voll Mildy, rubrt es mit nod einent gliffal_i;ﬂ'ijﬂ%
= voll qeftofenem Sucfer redyt gut ‘purd}ﬂjlmlabcrf h;a;:l_g__g.;
Hem pas 2Weifie ber ff-:':tur 3t ?duwci E'.-_“Iff €0 ?.,‘-,TI:IIIIZIHET,HL.EIEL
e flaches Bledy wivd mit Duteer beftrichen, I}Hf_%}t‘ﬂ; Ln.::
ter, jfreut und daren gt:rlu[[t, ndjf Ij.w;g‘],fl} 15.731..1;&4:1:&?, ;?11;:
fel auf etne ;Tt_fﬂ”% gruuigr{_ mit :""_julll'.;-l.li_f.x]n LT_l: 1111}__. auig
das tragen. /> Pid. gute {charze .;n.tl]Li]EIIHIL.I.Illll}‘Ii nnte
qrk oie Mafie, ebe der Schiee dDarunter geruhre WIrd.
at, 503. Rabm- Nudeln. — Ein fladjed Vled) wird
L mit gqevicbenem Butterteig ausgelegt, guurﬁrﬁﬂb-{r Dasd
vtz Blech mit Butter beftrichen. Jun wird von Aehl und
017 Giern ein guter Nubdeiteig gemadyt, red)t dunn ausges
ge= wellt, dann nimmt man guten Ddiden jauven :‘thmi
o mifcht etwad Sucfer, Nofinen und geriebenes murbes

‘ Brod darunter, fiveicht die Mafje halb Finger vick auy

- oie Nubdelfuchen, wickelt e8 jufammen, bid ed eme FFins
Y gerdicfe Vtudel 1jf, dani wird ed nit oem SjJIenn: bm:w;u
gt dbie gange Lange des Kudyens abgefchnitfen, unod 10 WIro
e fortaefahren, bi8 alle Suchen nacheinander 3u lauter |ol:
IbL chenn Nudeln gejdynitten find; diefe werden uun- in ‘m::;
iy audgeleqte Blech gelegt, fo daf e3 ein Gitter gibt; 3is
”ff {chen jede Lage Diudeln mug man aber wieder fauren Jrabm
i thun, und wenn alle davin find, oben daribey wieder Nabhw,
qi Dann fm Ofen gebacfen. 2Wenn ver Butterteig fdyon gfi'b
e gebacten ift, fo find fie fertig. Beim Anrichten muf oe
-Jr';’ obere Seite aucy auf der Platte oben fepu, Wian fani
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