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il 206 wolfter Abfdhnitt.
audy die Nudeln nur in ein Pejividienes Bledy thun, obe

ik | Butterteig, und dann blod mit Wilch aufiiehen, 2

i e 594, Rabm:Strdu bhen, — Man viibre 6 Loffel Ei

1 OOU feined INebl mit 1/ Sdhoppen fauren Rabm an, vers o

i bunnert dann den Teig, wenn er recht gut gearbeitet iff, i

iy mit Gier, bis er fo iff, oag er durdy den Trichter [auft, tg:-c

thut audy ein wenig Salz und, wenn man will, gefioferen B i

L i Sucfer darein. Hierauf wird Mildh, mit nur wenig Jucer, B ¢
| HABER 8 ftedend gemacht, der Teig darein laufen [afjent, doch micht
bl ‘E s viel auf einmal, wenn fie einmal aufgefocht habenn,

| 5;' nimmt man fie mit dem Sdyaumld el beraus, thut fie in

0w y et mit frifcher Butter beftvichenes Bledy, und fo werden

| T fle nacheinanber gefotten: ift man damit fertig, fo wirb

ol | e ]‘ unter die Mildy, worin die Straubdien gefotten worben,

i etit wenig Mebl und Ciergelb gernbrt, Dief andie Straubs
f dien gegofien und im Ofen aufgesogen.

995, G dhuypf-Nudeln — Man serdrucdt auf dem
Jiudelbrett nach Berbaltniff ded Gebraudhd falte, fdon
2ag8 vorher abgefodhte Sareoffeln vedyt fein, thut Gier
bagu unbd ein wenig Mebl, arbeitet den Letg recht qut,
macht dann Fingerlange Nuvelp davon; dann wird Milch
mit frijcher Butter fiedend gemadyt, die Nudeln binein
gethan, dann im Ofen fhdn gelb gebacten,

996. Manbels Nudeln. — T, Pfd. Mandeln wer»
oent gebrubt und gefdhalt, vedht fein geftofen, su */ Pfb.
feitem SMebl gethan, etwas geftogenen Jucker daju, mit
einem gangen und einem Gelbei einen Leig gemadyt, dbann
ausgewellt, und eiven fleinen Finger breite Nudeln das
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von gejchnitten, welche man in Butter recht {chon bact,
und gut abtroypfen [Ggt. Nunm vibrt man ein Eiergeld mif
et wenig Mehl und einer halben Naf guter Mildy an,
thut nacy Gutfinden Fucfer und Stmmet darvein, byt
darin auf dem Feuer, bis ed focht, thut dann die udeln,
i big auf Wenige, darein, und [agt e8 nur gang langfam
;‘ fodyenr, bi8 die Sauce davan gang furg wird, dann cuf
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cite Platte angerichiet, mit den surictbebaltenen Nudeln
[chon gavnivt und gleidy aufgetragen.
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