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908 Iwolfter Abjdinit.

und gebacter; e8 braucht feine febr jtarfe Hike. Man
tani ¢ ffurien oder fammt dem Gefdjive, worin ed qes
Dacfen, auf den Tifdy qeben, ;

EI(EUU. %ﬁ”” s @ tll'flﬂ[jl.‘f}l?l,l mit Daraefais
4. — Man nummt 4 Did. ferned Mell, madht mit
2 Grernr, 3¥oth geviebenem Parmefantdsd und der ndthis
gen_Seild eten nicht u ditnnen Leig, fullt davon in
@rn'.fa‘i‘.a‘ighh:l‘, laft ed in {chwady gefalzenes, fochendesd Waf
fer faufer, dod) darf das LWaffer in demr Auaqenblick, 1o
die Straubdyen gemacht werden, nicht in volligem Stru-
brlnziriju, weil fie fonjt gern jerfabren, Die gefottenen
H’Gfl‘ﬂllbf[}tufiHTIL‘I}L‘ nur einmal gang leicht auffochen muf-
jen, werden i ein befivichened Bledy gethan, Cin Sdioy-
pen {auver Jahur wivd mit einem Gt verrihre, ein weniq
gejalzen und damr uber die Straubdyen gefchittet, eift
wenig frijche Butter daviber gegoffen und 1/, Stunde in
cinen gelind beifen Dfen gethan, dann ved)t heif fervirt,

601. Gehactte Nudeln. — Man madit vou einis
gent Gtern und Mehl gewdhnliche Nudeln, fiever fie in
Waffer, tuhlt fie mit faltem Waffer ab, thut fie i ein
©ieb, daf fie gut abtvopfen. Sind fie nun stentlicy ges
trocinet, jo werden {ie nicht befonders fein verwiegt. 4
PID. Butteravird mit 4 gangent Siern abgevibrt, die Nt
veln dagu gethan, €in flached Bledh mit RNand wird qut
mit Butter beftvichen, die Halfte der Nudeln darein tgs:,-
than, Fingevedict Aeyfels oder Jwetfdigen - Marurelade
bavauf, bann die andere Halfte der Nuveln, oben efn
weitig frijdje Butter darviber gethan, und fm Dfen {chon
gelb werden lafjen, Beim Anvichten geftarryt, Sucker darauf
gejtrent uno aufgetragen.

002. Gries-Nudeln — Cin Sdhoyyen Mild) wird
fredend gemacht, mit 2 Loth Butter, dann Grics bhinein-
gerubre, bid ed eine vedht dicfe Mafle i, die man mit
ctwas Galy, unter- befiandigem Rithren, ecine Weile
fodyen [aft, dbanw yom Feuer frellt und evfiplen 146
HE D1ef geldhehen, fo werden 2 big 3 Eier davein gernpre,
fehr gutdanmit verarbeitet, dann auf ein Nudelbreft genoms:
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Rar | men , Ories pavauf gefireut, uno Rubeln wie eme
qes Sdiyfriudel daraus aemadyt, oieje i Butter gebagcdens

>t wird  Mildy mit choad frifcher Vutter- ficdend-ges
oinett odel getham, Die Meilch

a1 madyt 5. die. Feudeln 1'{:: | ‘ ‘getha i
i DazU g}ch;{jrnlft;t uud tm Dfent yfmrlmy :.!:ti'nhdmtqlnpcln,
\this 00R btrc ‘-*j_rfl:_da_‘t'-;r-:nllﬁg::"tig DIcE E.irt‘ ) .L‘I‘LL‘*EI:*.I 1!1‘%1‘[11-;1?'
1 in ger nﬂn‘?;5;_-:';1:1:r:1ir_u Qucfer und Jinimer Darau] gejiredt,
Yafs . uno 3 ,.;‘u-_:h gegeven. R | CEE O
| 603. Bierheffen. N idel . — Pan vubhet 4 618 O
tlluk' offel voll *.‘a;'i}‘iﬁi mit erremt & djoppen ‘-*ler} s.:m* , t[}‘m’:
Heit eine Nuf grof BVutter m an iﬁ_jﬁ:h;ll'nrrt}:u;r_ jie ;}cmctul_rf
e fchuttet oen ‘Lela tazu, uno 1'&1[}1'I bejtandiq catii, bid
,uﬂ ;['id} ey Leig von oet Dfaune ablﬁ:&lr,‘ r!jutr1 thn bnpnﬁ
i in em Gefdyive gunt falt 1‘-."1.‘1'IJIE.II,..__h't‘-lﬁg,l' LT#GH}HBEU:E
St b ein Ganged dagu, ein wenig Saly, DT LY muf
R vecht qut ﬂn.-uiy{ﬁgnt_ q}‘-:grbunl nud 5,11}'31115@ ji€1] eV,
Hr Nun wied noch ein Xoffel voll qute Bierhefjen parunter |
gerithrt, Der Teig in die Warme gejtellt, und geben Eit
s faffens bann werden Judein wie Die Gried - Juveln
1 daraus gemacht, -wenm Dicie noch einmal gegangen
el find, in Butter gebacken, dann mit Sucker beftrent, und
(e glefch auf den Zild gegebelt. | D5
/o 604, Tridters N upelnn — JRan thut Mebl
[ale s eine ©dinffel,  vubrf es mit  fiedender  Dhild)
gut vecht DicE  und glatt an, perdiinnert ven Lelg,
ge- wentt er falt {ft, it Gievn, baf er Durd el
s Grichter [quft. Jtun lagt man Silch fieden, miuumt
el oon Dem Teig in den Tridyter, uio [agt ihn fn die Vald)
011 [aufen, [agt euen gRall pariiber fochen, numuil 08 Dat
i) mit demt Schaumloffel beraus, [afit eS qut abtvoyfen, |
und thut es'in e Geichive, weldes qul mit frijchey ?E_tii'.-. [
D ter Deftvichen 1ff, finD 1UH alle gefodht und in vas Oes
in- " fchivy angerid)tet, fp 10itD ein wenig frijche Butier vav: ¥
nit anf gethan uno im Ofen ein wenig gebactell, vb_‘m{}n
ile vend deffen wird von Cicrgelb uud eut WEIE MNebl, |
it 3 vwoir der Wildy, nﬂ.:urinr Die :ﬂu?ﬁcln gefocht haben, eine
vt Sauce gemacht , worein man ,;.;.mfjr, b wenn mar
e will, Vanille thut, dann wird die Sance anf die Platre
1 4
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