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getham, und fdyon gelb gerdftet, danm thut man ihn

210 Iwolfter Abfdinitt

angeridytet 5 das Gebacfene ausd der Form gefiiirst unt
in diec Sauce gelegt.

605. Nudeln: Strudel. — 3u 4 PO, Meb!
thut man ein wenig Butter und ein i, madht mit
Wafjer, cin wenig Saly einen nicht fehr feften Jubdelteig,
dert man o dunn al8 moglich auswablt, und alles i
ettem Suchen madyt, Der gange Kuchen wird mit dickent
jauvem Nabm befivichen, dann jufammen gerollf, @in
Bled) wird gut mit BVutter befivichen, der Kucdhen wie
eine Schnecke jufammen gevingelt hinein gelegt, fiife Mild
und efwad frijcdie Butter davan gefdyitter, dann in Ofen
gethan, und faji gang einfodjen laffens wenn ev fertia
ijf, fo wird er ausd dem Bledy genomnten und auf bdie
Platte gelegt und mit Sucker befireut.

606, Gried -RI0fe. — Man feist einenr Schopyen
uldy aufé Feuer mit 3 Loth Butter, rihrt, wenn es
tod)t, Orieé hinein, daf s eine fteife Mafje wird, thut
e8 vom Feuer, uud wenn ed yiemlich erfublt i, fo vers
bunnert man e8 mit 3 gangen Giern, thut ein LOffel
poll Juder, 2 Loth fein geftofene Manbdeln, einn guter
Loffel voll gut gereinigte Rofinen dagu, und alles vedt
gut vermijdyt, [agt eine halb Maasd IMildy fieden, madyt
mit bem Loffel KIdfe in der Grofe eimer Welfdynug
barein, [Aft fie gut darin auffodhen, vidytet fie mit dem
Sdiaumioffel auf ein Gefchive an, und thut wieder ains
dere Dinein; iff man mit allen fertig, fo wird an die
IRildy 3 Eigelb und nady Gutfinden Sucker qerihre,
wenit bie Sauce anfangt dicklicht 3u werbent, {o ird
fte et wenig auf die Geite geftellt. Die KIGFe werden
bann auf die dagu beveitete Platte angeridhtet, die Saice
baruber qegeben und ferpive,

007, ©pedfiofe. — Man fdymeidet gwei Kreugers
brobe in Wirfel, verwiegt siemlich Swicbeln und Petere
filie s fdmeidet man 34 Pfo. Spect audy in Wiir-
fel , bqr aber nidyt ju fett feyn darf. Nun wird der
Oyped in eine Pfanne auf ein nidyt fehr ftarfes Feuer
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Meblipeifen

beraus , Laft aber alles Fett m*fn woreit man bag

Drop thut, unod \dyon gelb vojiet, dann witd andy das -

permwiegte ﬁ'lll.nc nod) 3u dem "“nﬁ gethan, und nod
ein Paagr Minuten damit gedunjiet, dann u t‘rm Syect
getban, ein balb Pfd. Wiebl thut man bdagu, 3 Sier,
ctmad Saly und macht mit nody Mildy einen dicfen Kno-
peltetg I‘m‘mIH macht ifwn v jiedend, thut Saly darein,
und legt einen jtavfen Voffelvoll nacdy dem andern hinein,
gt fie '/, Stunbde fLm_.Lnf (it man damitt fertig, fo wird
Butter herg gemadht, Swiebeln darin {dion gelb gerofief,
und. bie KIofe damit abgefchuelst und gleich anfges
H't’lﬂE‘IL

608. Oried- Kloge mit Sdrinfen, — /4 Pfb.
Butter wird mit 4 Eiern abgeriubre, dann 4 Loffel voll
Gried dajur gevithrt, nebjt /4 Pfund fein ncrmfeqfclt
Sdhinfen. Man [agt nun ven Lceig fleben, falyt ibn
evft wenn man ibn braudien will ein wenig, nun lagi
man 2Waffer weldyed nur wenig gelalen iff, {teden, legt

mit dem LOffel Ki0fe binein, [aFt fie eine gute Seit

fochert, wenn aufgetvagen wird, fo {dymelzt man fie
mit Butter, worin etwasd VBrod gevv(iet iff, ab, und qibf
e8 gleich auf den Tifd).

609, Savtbaufer-Kloge. — THan {dyneidet von
antmmnuin mitrbem Brod KIofe berausd, in der Form
eined Fleinen Vorsvorferapfeld, thut fie in ein Gejdirr,
und feuchtet fie ourdy mit um'u[lr.rcn Erern und Wdilddy
art, ift die gﬂ'-;fjl:lwn, {0 werden fie in gevitbenem Brod
daun i Eiern, dann wieder fHir Brod umgewendef, in
Butter jchon qnb qcham.x auf eine Platte angerichtet,
mit Sucer bL][wut und eilte gute ._unu[_.ul-kvﬂmc daran
gegoffent und anfgetragen.

610. Gebruhte Klofe. — Man et ', Sedioy-
ver SRilch mit 4 LothButter, jumFener, ribre, weni od
jredef, Deebl bittein, b18 der Lelg recht dick 1)E, ftellt ihn
panmvyom Fener, verdmunert ibnmit 306i8 4 Ciern, thut ct:
was Salj dbazu, dann werden fie nad) BVelieben mit dem
¥offel in ficdende IMildy gelegt, eine Beitlang davin ges
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