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beraus , Laft aber alles Fett m*fn woreit man bag

Drop thut, unod \dyon gelb vojiet, dann witd andy das -

permwiegte ﬁ'lll.nc nod) 3u dem "“nﬁ gethan, und nod
ein Paagr Minuten damit gedunjiet, dann u t‘rm Syect
getban, ein balb Pfd. Wiebl thut man bdagu, 3 Sier,
ctmad Saly und macht mit nody Mildy einen dicfen Kno-
peltetg I‘m‘mIH macht ifwn v jiedend, thut Saly darein,
und legt einen jtavfen Voffelvoll nacdy dem andern hinein,
gt fie '/, Stunbde fLm_.Lnf (it man damitt fertig, fo wird
Butter herg gemadht, Swiebeln darin {dion gelb gerofief,
und. bie KIofe damit abgefchuelst und gleich anfges
H't’lﬂE‘IL

608. Oried- Kloge mit Sdrinfen, — /4 Pfb.
Butter wird mit 4 Eiern abgeriubre, dann 4 Loffel voll
Gried dajur gevithrt, nebjt /4 Pfund fein ncrmfeqfclt
Sdhinfen. Man [agt nun ven Lceig fleben, falyt ibn
evft wenn man ibn braudien will ein wenig, nun lagi
man 2Waffer weldyed nur wenig gelalen iff, {teden, legt

mit dem LOffel Ki0fe binein, [aFt fie eine gute Seit

fochert, wenn aufgetvagen wird, fo {dymelzt man fie
mit Butter, worin etwasd VBrod gevv(iet iff, ab, und qibf
e8 gleich auf den Tifd).

609, Savtbaufer-Kloge. — THan {dyneidet von
antmmnuin mitrbem Brod KIofe berausd, in der Form
eined Fleinen Vorsvorferapfeld, thut fie in ein Gejdirr,
und feuchtet fie ourdy mit um'u[lr.rcn Erern und Wdilddy
art, ift die gﬂ'-;fjl:lwn, {0 werden fie in gevitbenem Brod
daun i Eiern, dann wieder fHir Brod umgewendef, in
Butter jchon qnb qcham.x auf eine Platte angerichtet,
mit Sucer bL][wut und eilte gute ._unu[_.ul-kvﬂmc daran
gegoffent und anfgetragen.

610. Gebruhte Klofe. — Man et ', Sedioy-
ver SRilch mit 4 LothButter, jumFener, ribre, weni od
jredef, Deebl bittein, b18 der Lelg recht dick 1)E, ftellt ihn
panmvyom Fener, verdmunert ibnmit 306i8 4 Ciern, thut ct:
was Salj dbazu, dann werden fie nad) BVelieben mit dem
¥offel in ficdende IMildy gelegt, eine Beitlang davin ges
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212 Swhlfter Abfcdhnite,

fodyt; wenn alle gefodyt find, {o wird diefe Mildh mit
ein Paar Ciergelb abgesogen, Sudfer 1und verwiegte Gi-
tronenjdyalen dagu gethan, das Ciweif, 3u Sdynee gefdlas
gent, auch darunter geriihrt, daf ed ein vecht dickes Creme
ift. Ote Kloge, welcdhe man unterdefjen warm erbalten
bat, werden auf die Platte gethan , dasd Creme dariber
gegebert,

0611. Cin Sdjeiterhaufen. — Swet Kreuzerbrob
werden in dunne Scheiben gefchuitten, diefe in Butter
jchon gelb gebacfen, dann wird ein Mobdel mit Butter bes
jtrichen, das BVrod uberd Kreuy Schichtenmweife hinein ge:
legts 6 gange und 3 Gelbeier werben mit nidit qar '/
Maaf Milch gut vervibhet, nady Belicben Sucker, Simmet,
Rofinen, Jibeben und gejdynittene Manbdeln daju gethan,
nodh recht mitetnander vermijdyt und uber das Brod ge-
fchuttet, in Fochenbed Waffer oder in Ofen geftellt, dann
gefturst und auf den Tifdy gegeben.

612, Wurfel-Kudyen.— Bwei Kreuzerbrode wers
bent 3u Eleinen Warfeln gefdinitten, i Butter fchon qell
gerofiet, bie Halfte bavon mit fiedertder Mildly angebritht,
pann fehr fein vervalhre; 3 Loth Butter werben mit 3 Gis
gelb abgerubre, dad gevvibhrte Brod nebft einem fFarkfen
Loffel voll geftofenen Sucker, 4 guten, in Witrfel gefdynit:
tertent und mit Jucter befiveuten Aepfeln nebft dem gerd:
jtetent Brod dazu gethan , gut untereinander gemacht,
bad Weife der Cier, 3u Schuee gefdhlagen, darunter (e
sogent. Gin Bledh) wird qut mit Butter befirichen, die
“Wiaffe dbarein gefirllt, und langfam rvedyt \hon gebacten,
auf dbie Platte geftirt, mit Sucfer beftreut, und fervirt.

613. Gefochte Mandel-Torte. — Man reibt
vor 3 Kreugerbroden die Ninde ab, {dhnttet Mildh an
0as Brod, und [aft e8 werch werden, fest eé dann
aufs Feuer, und foditd wie cinen Brei, treibt e8 hernad
ourd) eimen Sieb, '/ Pfo. Butter wird mit 5 Eigelb ab-
gerubre, bad Brod dagu gethan, verwiegte Citronenidia:
fen, '/ DI, fein gefiogene Manbdeln, /4 Pfd. Sucker,
bas Gnweid, su Sdyuee ge{chlagen, darunter gejoqen, i
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