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622. Aepfel-Strauben
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wmgewendet, der IMobel am BVobert und an ben Seitent
samit ausaelegt, Die Aepfel hinein {y:ful{t_, pbent mif
Brod bedeckt, frijdhe Butter dbavauf gethan, in Dfent ge-
fellt und fchon gelb gebacfen, dann auf eine “Platic ges
iest, ein wenig guter Wein auf dem Brod bﬂru(t_lj'_gf:-
goffent, nody rvecyt gut mit Jucer bejiveut, und ju Lijdje
geaebert,

621. Aepfel + Schmarven., — E3 werden elie
aute Portion Aepfel gefdynittent wie die Borhergehenden.
Gin WMovel wird qut mit Butter bejirichen, jiark Siefjers
ritcfendict geriebened Brod dareir gethan, dann mebr alg
Jingerddick vou denr gejchuitienen Aepfeln, auf diefe ges
ffofenen Sucfer, Jibeben undNRefinen, dann wieder el
Mefferviicten dict gericbenes Brod, dann wicder Aeprel,
Aucter, Nofinen und Jibeben, uud fo bid alles tmimﬂ:be[
ift, oben anug Brod fey, weldyed mar it ctIszEﬂ St
dhen frifcher: Butter belegt, und im Dfen id?una bactt.
Wabrend defjen gieft man nady und qﬂd} el Glasd 2ein
bariiber, damit ed nicht ju frocten wird. ;E'jfi e8 nun fer-
tig qebacfen, fo wirdd auf eine Platte gejturat, mit SIEEFEI
beftrent und aufgetragen. Man fann flatt ded werpen
Brodes audy quted altgebacfened Hausbrod nehuen.

622, NepfelsStrauben. — E8 wird gufer werpes
IMeint mit Sucker {iedbend aemacht, dann t};nt man ‘gutes
feines INebl it eine Schuffel, brubt es mit dem Aeint ait,
arbeitet den Teig, [aft ibn dann Falt werden, fhlagt
unterdefjen vou Giweif einen fiarfen Sdjnes, Und reibt
auf dem Neibeifent qute Aepfel , thut ed zu. dem Leiq,
madht €8 mit dem Clerfdynee vedt gut untereinanver,
per Letg muf eben in der Dicke jevn, bqﬁ er durd bﬂ}:t
Trichter [quft. Nun [afE man Butter nicht gar 3y beip
werden in efer Pfanne, die nicht breit aber efwas tief
ift; mummt dann o viel Teig in den Trichter i‘_vn!{“‘: mar
i einer Stvaube nothig findet, Iaft nun ven 2eig idhon
in bie Nunde in die Butter laufen, backt die Straube auy
beiven Seiten {chon gelb, 2Wenn fre IﬂHf gebacfen {iny,
werbent fie mit Sucfer befivens und gleid)y aurgetrageit,
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