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, fo {dyneidet
mali Luf LI."'IL u[mhfun ..Jlul ‘1 :*:::mt fie i _{E‘i;rn o
qeriebertem Brod um, und {n"cH fie in Butter {don gelb.
Joun rebt nan 4 "EL‘f[\ Ghofolave, 4_.'},1'.‘5::" 5 N
9Bein und eine .ﬂ_,nnr:““ affer bingu, foht eg 3mit3 L\Lu;“'ﬂtr

Sucker eine Weile, nimmt ¢8 vom ﬁfu-l und rubrt em

Giergeld hinein. Die NReidEudylein werden auf eine *Platte

o5 o

gelegt, die ©auce daruber angerichtet_und aufgetragen,

627. JLEwLqun — @3 wird nacdh Velfeben Reid
1l ‘*‘” dldh vecht DicE gefocht, vom gFeuer genommell unp
geftofener Jucfer, ;Jummr und fein verwiegte Gifronens
jdhalen darunter gfrl.hrt, pann vecht Falt werden lafjen,
Joun wurbcu Birnen varaus formivt, in die Weitte deve
jelben einer Hafelnuf Jwr ‘:Dmnmlm ¢ gethamn, jtati
Ded Bufien uurr mait eine Gemwurinelfe UNDO un‘.ff Deg
Stield ein Sticchen Simmet hineinr, wendet fie | n Eiex
und gericbenem Brod um, backt {ie in Butier u.ym.ﬂf:_lu_,
f‘ruﬁrrnr jte ftarf mit Fuckey, und gibt e8 warnt ju Lidy,
08, Neigs epfel. — Man dampft recht guie
“lq: el mit ein wenig Butter, Jucker und Jimmet vedt
wetc), 1ILIHT fie unter it Milch redyt 1LLIF aefodyten RIS,
pabrend dem der Neid noch warm ifi; [apt ibn ved)t falt
werdeny madyt Aepfel davaus; Stiel und Buien vou
Nelfen und Jimmet: wenbdet fie dann aud in Eiern UM
gericbertem Brod um, und backt fie n Butter fchoat, bes
itrent fie nody warm mit Jucfer, und trage s gleicdy auf,
620.GremesBrodden.—Man nimmt }.‘*m Mebl
i eie LL{"IIHL macht mit Wilch , w weldher 3 3 Xoth
Butter gergangen ijE, einem Er und ein wenig Jucker
Uno *”Lm efent etnen yvecht mmn Leig, arbettet thu redt
gut auf dem Nubelbrett, jekt dann Naufiein, dre ma
mit der Hand {chon rund thur bat, in der Oroge et
ner AWeljchuup , ;111 eitt - mit Viehl beftreutes Vled),
[aBE fie in Der ‘“uumr: aufgeben, und bactt fie im eimem
qang qumb heifen Ofer. Ilhnr.;]m rubrt man umu
Kaffeeloffel voll Mebl mit /4 Schopyen Mild) und S
Cigelb mit Sucker und _,zj.mmmjr ehoad fein verwiegiel
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218 Swolfter Abfdhnitt,

Gitronenjdyalen vedyt glatt an, thut ed aufs Feuer, vihre,
big ed recht Dick wird, thut es dann vom Feuer, und [t
ed falt werden, Sind nun die Broddyen Falt geworden,
jo fchueidet man am Boben einen Decfel heraus, und
nimmt dte Brojamen alle mwendig herausd, fallt von dem
Greme hinein, und thut in die Mitte deffelben etwasd Gins
gemadytes (eine Sw\dye ober von LQuitten) , madht den
Dectel wieder davauf, umbindet ed mit 'Faden, leat fie
vann ein paar Mdimuten in jufe falte Mildy, lagt fie
wieter gut ablaufen, wenbet fie recht vorfichtig in Eiern
und geriebenem Brod um, und backt fie dann in Butter,
Ler Faden, weldyenm man 3iemlich lange Enbe [aft, bdas
mit er beffer abzulfen ift, wird nun dbavon gemadyt, die
Drovdjer auf eine Platte gelegt, mit Sucker befireut und
gleich aufgetragen, |
630, PunfdhBroddyen. — Man nimmt vou den
obigen Brodeyen, veibt, wenn fie exfaltet find, dieRinde
auf dem Neibeifen gang ab, fpictt fic dann mit gefdhalten,
per Lange nady gefchnittenen Mandeln, und backt fie in
Butter fdyon gelb; arvangirt fie auf eine Piatte, madyf
guten Punich fiedend heiff, und gieft ibn, 5 Minuten vors
her, ehe die Broddien aufgetragen werden, dariber, deckt
fie 3u, Damit fie den Punfcy redhyt anziehen. Man mug
stemlich Punfdy uber die Brobchen {dyutten, weil fie fehr
viel einjchluctern, und vody auch noch von demfelbernt auf |
ver Platte u feben fevn mug, Man Fart diefe Brodchen |
audy vor murbem Brod juved)yt macdhen, {0 ift ed leicdhtey, :
631. Aepfel-Kudylein, — Bordborferanfel wers
ben 6 Stud gejchalt, in Sdnige gefdhnitten, mit ¢fn wes
nig Butter und Sucker weich gedamypft, jwei Loth gefchalte
und recht fein gejtogene Mandeln, einent Loffel volf Mebl,
/o Kreugerbtod gerieben, daju gethan, mit jwei Eiern
gut untereinander gemacht, den Leig mit dem Loffel in
beifen BVutter gelegt, in der Grofe einer Welfchnuf, langs
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jam gebacten, mit Sucker wnd Jummet beftvent, und warm
auf ven Lifd) gegeben.

632. Wanbel » Kuchlein, — 2/ Db, Mandeln 3
werdeir, wenn fie gejdyalt find, vedyt fein gefiofen, 4 Loth
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