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gang frijde Butter mit cinem Ei abgevuprt, dic f-}:TEmt;:
delt bazu getham, nebff efwasd e 1*::1*131¢th_1311 mt_unm;
idhalen, 2 Loth geftofenent Jucker und S xoth gtl'IE[‘EIf_.J
Brod, alles fehr guf unteretnanoer g.jﬂ]ih'l{[jr,'izﬂt 1013
auf pag Nubelbrett genommen, balb Fungerdicdk auvges
priicft, bann Kuchlein tn der ®rofe t:nu:a‘,ﬁtli'p}]tcllri_u*tlcru
paraud geftodjen, in Butter gebacten, nu_r_t;n:;ﬂ[nl:rcttnin
gerichtet und eine Himbeer- pder andere jupe Oauce dazh
gegeber, M

633. Rivfden-Kidylein, — an macht Yo i
NDfd, Mebl, einem Loffel voll EEI"[D}_—;EHCH‘ﬁIl[l,'fn'l', 41.-:35115:*1!_
und einer Taffe voll Wein einen garien Leig an; binbet
3 6i3 4 Kivfchen, denen man die Stiele ein weiig abges
[chnitten hat, jujamnien, taucht fie ::u_ Delt ‘Leig, nw.:h'ﬂl;;.l-
0 fepn muf, daf genug an den 5111‘1d}m*Lmugcngb:_u._:fb_x:;,
follte er u Dick fewar, fo wird er nody mit ehvas ZLCUl
werditnnert, die darin umgewandten Kirjcen mEr“i:r:u hun
in Butter {dhdn geld gebacken, mit Sucer beftreut und
gleich aunfgetragen,

634. Sobannisbeer: Kyl ein. — Man oyt elz
nen Schopyen Sohannisbeere mit 5 Xoth Jucder, m’e}d;m
man mit einem halben Glad voll Wafjer hHat aufjieder
laffent, gang Furg ein, 6 Loth-Butter werden mut 3 ganen
Giern abgeriibrt, ein fleiner Loffel voll Miehl und 4 L0

#

fol voll Brod dagu getham, alles vedyt gut untereptanver
aemacht, die Sobaunigbeeren hingu gethan, und mﬁ_d}.muy
mal vecht qut gemifcht. Nun [afe man . ewmer flenteit
Veatute Butter beif werden, dod) uiht ju heip, pm{d}r
mit dem Loffel beliebige Kudhlein t‘an:iq, bactt fie \dyon,
und befiveut fie dann mit Jucker und Jimmet,

635. RarvtoffelsRiudylein — 3 gange Cier werden
gut werribrt, 3 Xoth g;a:}’imju:itc}"ﬂllgfcr Dagu getha,
dic halbe Sdhale einer Gitrone fein verwiegt, vagi ges
thar, 4 Qoth fein geftofene Manbeltr, dauit mit 7/
Loffel voll Mebl und fo viel geriebeinen puDY rabge:
fodyten Kartoffen, ald man nothig fundet, eur Leig g
madjt, wie ein leichter Butterflofefeig. Nun Werven
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mit dem Q0ffel Deliebige Kuchlein in nicht 3u beifen
Butter qelegt, fcdhon gebacten und gang heiff mit einey
fligen ©auce aufgetragen.

636. Mehlipeife von Aepfeln, — Man ruhrt
mit einer Taffe voll Milcy ein Loffelvoll Mebl gut an,
fhlaat 4 gange Cier bagu, mifdyt nody 3 Xoffel voll fein
qeftofiened Brod ‘nebft einem €offel  voll geftofenem
Aucter darvunter , thut e8 Ddann n ein Gelchury
aufs Feuer, und rubhrt eim Sdyppyen Milch dagu, lagt
ed bannt unter beftandigem Nibren dick werden, fiellf
e3 yom Seuer, und [apt e8 erfublemn. Unterdefjen
fhneibet man gqute, gefchalte Aepfel in die Halfte, macht
bie Kermen qut beraud, dampft fie mit etwas Sucker
und Wein, daf fie Fwar weich aber dody gany bleiben,
(agt fie daun auch Falt werben. Cin Bled) wird mit
Butter bejivichen, die Halfte der Miafie darein gethan,
baun die Aewfel davauf gelegt, mit dex Wiafje bededt,
obent davauf ein wenig frijche Vutter, dann i e
nicht 3w Dbeifen Ofen gethan und fdjon geld werden
Lafjen,

637. Gebactened Creme. — Man byt I/ Dfo. &
Butter mit 3 gangen Eieyn gut ab, thut 5 oder auc)
nue 4 Qoth geffofienent Sucker dagu, vubrt Y big 10
Coth IMehl: davein, madyt e8 gut durdjernanver; jtveiche
sanit ein breived Blech leicht mit Butter, {iveicht dek
Cefg Meffericfen dick darauf, und backt tbn fchon weifs
aelb, fcyneivet ihn nach Velicben 1 [aualiche Stucte,
wabrend dem er nody warm i, Gine Form wird mit
Butter befivichen, bdie Stucder, welche alle jchon
aleich gefchnitten feyn mmufjen, picht neben einanoer
gelegf, und an den Seitent ebenio nufnn’ir[[f;',_ Jiun
witd ein ftavfer Kodyldffel voll Wiebl mit 6 Ciergelb
aut gernbre, nebjt etnem ©doppen Meilch odber Jabut,
3 Loffel voll gefiofenem Queker daju. I ein Smﬁf:rqe,
wird ein Stictdien Butter gethan, die WMafje brnein
gerubrf, und untev fleifiigent Jinbrelt dick roerben Lajjen,
bann erfaltens ift dief gefchehen, o wird vou oei
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