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220 “Awolfter Abjdhnite.

mit dem Q0ffel Deliebige Kuchlein in nicht 3u beifen
Butter qelegt, fcdhon gebacten und gang heiff mit einey
fligen ©auce aufgetragen.

636. Mehlipeife von Aepfeln, — Man ruhrt
mit einer Taffe voll Milcy ein Loffelvoll Mebl gut an,
fhlaat 4 gange Cier bagu, mifdyt nody 3 Xoffel voll fein
qeftofiened Brod ‘nebft einem €offel  voll geftofenem
Aucter darvunter , thut e8 Ddann n ein Gelchury
aufs Feuer, und rubhrt eim Sdyppyen Milch dagu, lagt
ed bannt unter beftandigem Nibren dick werden, fiellf
e3 yom Seuer, und [apt e8 erfublemn. Unterdefjen
fhneibet man gqute, gefchalte Aepfel in die Halfte, macht
bie Kermen qut beraud, dampft fie mit etwas Sucker
und Wein, daf fie Fwar weich aber dody gany bleiben,
(agt fie daun auch Falt werben. Cin Bled) wird mit
Butter bejivichen, die Halfte der Miafie darein gethan,
baun die Aewfel davauf gelegt, mit dex Wiafje bededt,
obent davauf ein wenig frijche Vutter, dann i e
nicht 3w Dbeifen Ofen gethan und fdjon geld werden
Lafjen,

637. Gebactened Creme. — Man byt I/ Dfo. &
Butter mit 3 gangen Eieyn gut ab, thut 5 oder auc)
nue 4 Qoth geffofienent Sucker dagu, vubrt Y big 10
Coth IMehl: davein, madyt e8 gut durdjernanver; jtveiche
sanit ein breived Blech leicht mit Butter, {iveicht dek
Cefg Meffericfen dick darauf, und backt tbn fchon weifs
aelb, fcyneivet ihn nach Velicben 1 [aualiche Stucte,
wabrend dem er nody warm i, Gine Form wird mit
Butter befivichen, bdie Stucder, welche alle jchon
aleich gefchnitten feyn mmufjen, picht neben einanoer
gelegf, und an den Seitent ebenio nufnn’ir[[f;',_ Jiun
witd ein ftavfer Kodyldffel voll Wiebl mit 6 Ciergelb
aut gernbre, nebjt etnem ©doppen Meilch odber Jabut,
3 Loffel voll gefiofenem Queker daju. I ein Smﬁf:rqe,
wird ein Stictdien Butter gethan, die WMafje brnein
gerubrf, und untev fleifiigent Jinbrelt dick roerben Lajjen,
bann erfaltens ift dief gefchehen, o wird vou oei
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bt Gremte.  Stun wird die Form ing fodyenoe ‘ibuuvl, ez

'/ fellt, oben efwad JStoblem, UNO [0 eine ffrillxzm Iglag:

1 fam gefodyt, dann auj oie ﬂjmmi gefiurst, Mian fann

W auch ftatt der Bacterei gutes murbed in Sdyeiben ge-

e {dhnittenes Brod nehmen, Und “‘“mud, wh man swifden

bt bas Greme [egr, gucyjt fn Buiter ichon gelb u‘uﬂ.“

b fi“c%. DITT TR iy IFLDI et — Nan nimmt L PO,

i Mepl in ee Schujjel, thut 3 ¥otbh jhlr.u!? ne Butfer

hé Daju ClIt qanied i 1-;]1? 3 Gelbe, iﬂ.‘LI_ ‘L"'||“1T fl.h [l

4 ﬂiitrﬂd{cu, T.-?m weniq Saly und ein wenig Jucter, rupre

o sant mit [auer SNildy einen Teig ai, welcher gut ges

L avbeitet {eyn 111;1(;, wimmt ibn auf t‘afui “JE_:.F:L‘!L*}L.-.!,

14 wellt ibn qut Fingerdick aus, Eicht hn it euem :ftu«l::.:

i jtecher m oer Groge eines _EL_m[fréi aus, ‘legt fie auy F’“

Vo mit Weebhl muumu RBrett oder Tuch, legt auj Oie

o Dalfte verfelbent m Dle *‘Jhmc eine beliebige ‘,Hmnmm ¢ a3
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0. | Blattchen baviiber, mltr fie am euen efivad warmen &1

iy Ort, und [aft fie fdhon geben, badkt 11; pani aus: nicht il (

10 | a beifem Butter jchon gelb, thus betn 'ﬁllIiLu,..L i P b

chyt pent Butter die obere © m alhi]L hinetn, weil {ie befs ]

olt fer aufgeben,  ftrent fie, weil ;u 1noch wmm (ind, nt |

132 Qucker, und gibtd gleich gu ijd). i .

fe, 630 Saure RNabmifndle, — 311‘-0{_ &rer uu‘q

it 6 Loffel woll faurer Itahur rveroen nur elnander gut

ont vervithrt, ein wenig u_,ﬂl} ‘i:in:,u qu[ T:ﬁnnu ‘-*JJ-.!}*'H

ber bineinn qerubrt big der Leig Dick n_i,,_ _111_: man 1

un ’ auswellen fanm, el nnrb ev auf das IJcudelbrett

elb aenommen, nod) vedt vm'arbeitm danu aEl‘i‘[i“’__ﬂ:r:‘.'?L'HErg

it vicken dick ausgewellt, in Fingerlange und jwer Suiger:

vol breite Shilcfe gefchnitten, in Butter jchon leiht geld

el gebacfent, bann gut mit Sucter bejivent, E
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