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229 Swolffer Abjdynitt.

einent fpanijchen ober geriebenen Butterteig, wellt ihir,
wenn man it brandjen will, MWMefjevriicten dicf aus,
legt auf die Halfte dbed Kuchend Hauflein von einer
Marmeladbe ober Aepfel, weldje dick eingefocht find,
Tegt bie Haufcdhen fo weit vonr einander, daf dazwi-
{chent Balben. fingerslang Naum bleibt, {dhlagt dann
bie anbre Halfte ded Teiged bavitber, bduickt ibn um
jedesd Hauh{wu qut <, jchneidet danit mit dem Nave
d}ﬁ:n fletne Dalbe YKonbde beraus, und backt fie i niche
it Deiger Butter, und beftreut fie mit Jucher.  Dbex
man fann ein Blech mit INebl beftrenen, die Kraynfchent
vavauf leqgen, mit Sigelb befireichen, und imwetnem fen

{chon bacfen, dann ebenfalld mit Sucfer beftreuen. Auf

oie namliche 2Weile fann man fie auch von einer gus
ten Salbfleijdy~Farfe madjen, und auf beide befdyriebene
Arten bmfut nur daf der ;}us:rn wegbletbt, und gleid
vecht Dheif mlf vert Tifdhy gegeben werbden um]]ur

641, Sdhnecden von Butterteig. — /4 Pfd.
gefdjalte SRanbeln werden fein gejtofen, dann 5 Loth
gefiofener Bucfer mif einem gangen und einem gelben
Ei vecht gut gerubrt, die Mandeln dann dazu gethan,
und recht gut unfereinander mit noch ein wenig fein
perpiegten Citvonenfchalen. Den Butterfeiq, den man
nady Veliebert wellt, wird MWeefferricien dick ausdgewellt
2 eintems Kuchens +die Wiafje davauf gejivichen, und
qut aufgerollf, dann werden nicht gar halb Fingerlange
Gticfe davon gejchuitten, diefe auf ein mit Butter be-
firichenes Blech qgefesst, dann im Ofen {dion gebacken,
mit Sucfer beftrent, und aufgetragen, wenn fie nidt
mebr betff find.

642, Gebacfene Nepfel. — Gute Nennettayfel
werden gefdidlt danw 1berywerdy in die Halfte gefchnit-
tenr, ber Bulien und Kevuen gut heraud gemacht, mit
[anglicht gefdynittenen Mandeln gefpictt, dann ur Buts
ter gebacdten, auf eine Platte gethan, mit Sucter bes
jtveut.  Jun LGBt man etwad 2Wein mit Sucter und
Jiofinen -eine Weile fochen, futtet e am die Aepfel,
nd fragt ¢ auf,
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