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643. Gebacdene “wae[’d etben, — INan {chalt
qute Aepfel, {chneivet fie in Sdictben, gieft etmwad Kir:
fchenwaffer daruber, und ;muu Jmm vparauf. Nun
nimmt man 24 Do, Webl, vubrt ed mif lauem Wein
an , verdunnert ben 'iT:Ls:ig mit  drei 3w balbem
Gdynee gmﬁInqanrﬂ irhr-mt , wendet dann die Aeyfel,
wenn ber Teig gehorig Dick ift, davein um, und bacft
fie in nicht ju heifen Dutter, und br{n*s:utﬁ mit Sucfer,
qibtd damn gleich u ZTijdh.

644. ,Sziartuffcl-*""‘FhrfL[L — Man reibt abge
fotfene , wieber falt geworoere S'E'nrfmﬁr[n; rubet s
Pfo, frijche Butter mit 2 Cigelb ab, thut '/ Pid. ges
riebene Karvtoffeln darunter, ein 1**Emm_,ml, mifcht e3
yecht quf unferemnander, formivt etner Nup grog Kugel-
chert Davaus, und bact fie im Butter fdyon gelb.

645. Gebriubte Pfutiele. — Man feist 1 Scoys
pert Mildy mit 4 Loth Butter aufs Feuer, ruhrt Mehl
binein bid ber Leig recht did iff, rubrt immer darin,
bis fich der Teig won der Pfanne abloft, thut ibn
pann in ein Gefchivy jum erfublens dann wird er mit

4 gangen Cieyn verdunnert, fehr gut verarbeitet, daf

feine Klhumypcdhen davin ju feben find, audy ein weniqg
Oalj darunter gethans dann wird Vutter in einer Pfanite
nicht ju beiff gemadyt, von dem Leig mit einem Loffel
nady beliebiger Groge daveinr gethban, redht langfam ges
baclen, fie muffen mebrevemal wabrend dem Backen 3o
ipringen und fidh felbjt uumvenden, Snd nun aut niefe
Art alle gebacfen, fo werden fie auf eine ‘Platte gelegt,
mit Sucfer befireut, oder eine Sivjc Tﬂuu daju geqeben.
646. Syrigen - Oebactenesd. — { LLIﬁpmn
Beint wird mitfleinvermiegten ununuu’c{mhu unb Jucker
fiedend gemadht, Webl hinein gevubrt, bid der Teig fehr
feft ift, dann [aft man ibn falf werbens bernacdh wird
er in eiernt Morfer genommen und fiare m:rﬁ::qjm, mit
o gangent und 2 Oelbetern vecht gut untereinander ges
madyt, davon in die Sprise gefullt, n nicht :,11 heife
Butter gedrickt, und langfam vecht f ou gelb gebacten,
Dann mit Sucker befiveut.
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