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226 Swdlfter b dnitt.
phite f'f.' i bernbren, piel weniger aufiudecten, gebacfen,

wad in '/, Stunde oder 10 WMinuten grfd;eljen iit. Die

Lmupfn:tbeln mufjen muy nur fehr s vrmg sarbe baben
bie Milch aber muf ju einer vo I:qu fchon gelben E’admrrt:
gewordeit feyn, die {id) an die Dampfnudeln angefesst
bat, weldhe man dann mit einem Schaufeldhen dicht vom
Bodent heraudjticht, und eine nady der andern auf die
Plattey legt, und mit folgenber Sauce u Zifde gibt:
Gin wenig WMebl wird mit WMildy angerubrt, 3 @tﬂgr[b
bagu gethan, Jucer nad) Outfinden, und wenn man will
Banille, ruhrt dann nod) einen Sdyoppen Mildh bagu,
thut e aufs geun, ribrt darin, bid e8 bdick ift, fchldgt
vor: jwet Eiweif Sdhnee, ribrt e auch unter die Sauce,
veldye nodhy redht jart bamit gerihrt wird; ift dieh ge[d;n
bent, fo wird fie in eine Sauciere angevichtet, und mit den
Damyfnudeln ju Tifdy gegeben,

653. Weitn:Sdynitten. — Man {dneidet mirbed
Brod in Scheiben, legt fie auf eine Platte, feudytet fie
mit rothem Wein gut an, fiveut ein wenig geftofenen Sucker
pariiber, und backt fie ausd Butter qut bevaus, bejtreut
fie, wabrend dem fie noch recht heif find, mit Jucfer und
Simmet, und gibt fie nady dem Baden gleid) auf den Tifdy.

654. Mandel-Shnitten. — €8 wird ebenfalld
mitrbed Brod in Sdyeiben gefdynitten und in Butter ges
baden, '/ Pd. Mandeln wird gefdyalt und fein gejtofen.
6 Loth Sucfer {ioft man aud) fein, viabre ibn mit 2 Eiers
gelb eine Seitlang, thut die gruﬂgfnen Manbdeln und ein
wenig feitt verwiegte Citronenjdyalen dagu, fdylagt bad
Cimeid ju Sdymee,. gieht e8 darunter, fﬂHt von diefer
EU?n[fe ‘,}fnqcrhud} auf die Brodfchnittenr, legt fie neben
esnander auf ein Bledf, [AFE fie in einent gelinden Ofen
fchon bacfen, legt fie auf eine Platte, gieft rothen Wein,
pen man mit Jucfer und ein wenig Jimnret nufgffﬂd}t
bat, uber dbie Sdynitten, und tragt €8 dann auf.

055. Crdbeer-S dynitten. — Man gﬂbruc‘r‘t e
Maap fdhdne Walberdbeeren vedt fein, thut 74 Pd. ges
flopenen Suder dagu, fdlagt von yoei Eieif einen. fieis
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