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Freiburger Kochbuch oder praktische Anleitung zur
grundlichen Erlernung der Kochkunst, besonders von
kraftigen und geschmackvollen Saucen
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225 Iwolfter Abfdnite,

ftofencm Sucer dagu getharn; mit 4 Loffel voll Mebl, eis
memt gangent und einem gelben €i ju einem Teig anges
madyt; gwer Mefferritcfen dick audgewellt, dann nad) Bes
lieben in Sticke gefchnitten, in VButter gebacfen und beim
Auftragen mit Sucker befreut.

660. Gebadene Fgel. — Von gangen Mildhbrods
dyen, bre in Der Weitte nicht abgetheilt find, wird die Krujie
abgerteben, der Dectel oben weggefdinitten, die Brofamen
sum heil hevaudgenommen, und Kividens ober Swetfche
gen = Marmelade davein gefitllt, die Decfel wieder darauf
gethan, und mit einem Faden umbundenr, Nun werden
die Broddyen inWein getaucht, mit Manbdeln gefpictt, und
in Butter gebacten, dann mit Jucker und Jimmet beffreut,
ober mit einer jufen Sauce ju Tifdy gegeben, vorher aber
Der Saben davon gemacdht,

661. Maultaiden.— 6 Loth Mandeltt werden feir
gejiofen, mit eimem Gi und /4 Pfo. gefofenen Jucker
atemlich lang gevnbrt, ein Loffelvoll Awrifofen-= pder
Hagenbuttens Marmelade daju gertihre, bann nod etwas
fein geftofenes Brod ober Bidquit, bid die Maffe fo IfE,
bag fie nidyt audeinanderiauft. Nun wellt man guten
Butterterq, worin eitwenig Jucker ift, ftarf Mefferriiciens
Dick aus, fdyneidet vievedigte Stircfchen daraus, thut auf
oie Mitte derfelben ein Haufdyen von der Mafie, sieht
alle vier Ccfen in die Mitte yufammen, dricft fie ein wes
nig gulamuten, damit fie halten, befireichtd dann mit Giers
gelb, bacttd auf einem mit Mebhl beftreuten Biled) in einem
nicht gu heifenr Ofen {dyon gelb, und beftreutd mit Sucker,

662. Mehl{peife mit Aprifofen. — Sn einen
oeftridjenen INovel legt man Bisquit auf den Bobden, auf
biejed ein gut gefodjtes Apvifofens oder Pfirfich:Comypot;
bievauf thut man 6 Giergelb, einen Schoppen Rabhm und
eile Lafle Mildy, nebft 3 Loth geftogenen Sucfer dazu,
rubrt died alles vedht gut mit einander, fdhlagt von dem
Eiweif einten Sdynee, rubre ibn darunter, big er fich mit
ver Maffe gut vermifcht hat, fdyittet ed damn in die Form
uber dad Comyot, [4gt e gang langfam bacten, und gibg
8 gleich 3u Tifdh,
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