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Meblipeifen, 229

663. CremsMeblipeife.— Mart ritbre mit einem
Sdyopypen guter fufer Mildy ywei Loffel voll feined IMebl
an, thut etwas fein verwiegte Citronenfchalen dagu, viubre
e Dann auf dem Feuer, bid ed dict wird; wenn es erfals
tet iff, {0 werden 2 ¥oth vermwiegte Orangenfdhalen und
2 Loth geftofened Bisquit dazu gethan, 6 Giergelb mit
bielem und noch 3 Loth geftofenen Suder vedyt gut vers
rubrt, dDann 4 Ciweif, ju Sdnee gefdlagen, darunter ges
sogen, und [angjam gebacker,

664. Birnen s Kudylein, — Die Birnen, weldje
vor mittlerer Grofe find, werden gut vom Kernbaus bes
freit, und in mebrere Sdynitse gefdhnitten. '/ Pfd. IMeht
wird mit '/, Sdyppyen Wein angernhrt, /4, Glasd Kirfdys
waffer und jwei Cier, etwad gejtofenen Sucfer und Sims
miet Dagu vecht gut untereinander gemadht, die Schnike
darin umgewendet, und in Butter gebacken, danu mis
Sucker bejtrent,

005. Jtalienifdhe Sypeife. — 24 Dfo. Butier
rubrt man mit 4 Giern ab, gieft 2 Ealoffel voll fayren
Rahm dagu nebit ein wenig Saly, rvithrt dann 4 GHIOFef
Volf feines el darunter., Eine Serviette wird mit Bite
ter befirichen, die Mafje davein gefiellt, nicht feft uge-
bunden, und in'fodhendem Waffer °4 Stunden gefodyt,
pann berausgenommen, 4 Stunde auf eine Platte ges
legt, Damit ed erfibit; iji dief gefdheben, fo werben nicht
gar Mefjferricfen dicfe Scheiben davon gefdinitten, auf
eine Platte gelegt, jede Lage mit Pavmejanfasd befiveut,
und dann immer etas fdymaler gemacht, damit ed auf
per *Platte tn die Hobe fommt; nun fielft man es in einen
gar nicht heiffen Ofen, damit e8 mit einander anziebt,
jchmel3t €8 einen Augenblict vor dem Auftragen nit efwas
Dutter, worin Brod fdhon gelb gerofet ift, ab, uud gibe
e8 recht beif ju Tifdye.

666, Maccaroni in Butterteig. — Marn legt
einen JRobel mit gutem Butterteig ausy die Maccaroni
werdern in nur feidyt gefalzenem Waffer qefodyt, hernady in
et Sieb gum Abtropfen gethans ist dieg gefdiehen, {o
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230 Indlfter Abfdynits

8t wird eine Lage davon in den belegtent IModel gethan, dbann :
il eine Lage geriebenen halb Parmefans und halb Schweis
serfas, dann wieder Maccavoni, ein flein wenig Pfeffer
darauf geftrent, und etwad fufen Rabm dariber gegofe
| fen, bievauf wieder Kas, und fo fort, bid man fevtig ifis
pben darnber giefit man nodh ein wenig fufen Rabm, madht
einen Decfel von Butterteig daritber, und bact ed im Ofen
gut aus, Weim Anrichten wird ed auf die Platte gefnrst,
ein Decfel herausdge|chnitten und fervivt.

667. Bermiecette Syeife.— Man Fodht 7, Pfod.
diefer Nudeln in fhwachem Sal3waffer, bid fie in dbie Hobe
B 1 TR fommen, {chuttet fie dann in einen Sieb jum Ubtropfen,

i S Nun [aft man 3 Loth frifdie BVutter jergeben, thut 3 Loth
o SRR geriebenen Parmefanfas und !/, Scdopypen fauren Rahm
dagu, legt die gut abgelaufenen Nudeln hinein, madt e
gut durcheinander, thut es in eine mit Butter beftrichene i
yorm, gibt ed in den Dfen, wo man 8 ein wenig Farbe |
nebmen [agt,

668. Abgernbhrte Kudhylein mift Creme., —
'/ Pfo. Butter wird mit 2 gangen Ciern abgernfhret, dann
2 Loffelvoll Mehl und ein wenig Jucker darunter gerihre,
Joun wird Butter heif gemacht, von dem Teig in der
Grofe einer Hafelnuf darein gethan, und [angfam redt
fchon gebacten. Hievaufwirdvon2 Sdopyen guter Rild;
ein gang dunner Brei, mit etwad BVanille und Sucfer, ge:
fodyt; wenn er gut audgefodit ift 2 Grergelb darunter
gethan, und vom Feuer gefiellt, Eine Form wird gang
[eicht mit Butter befirichen, von dem Creme darein ges
than, dann von den Kuchlein darvauf, dann wieder Crente,
dbann Kirchlein, und ju oberft wieder Greme; hernach wird
ed in einent nicht fehr beifen Ofen gejiellt, oben dariber
einn gan flein wenig frifche Butter gethan, und etwas Sucker
geftrent, und fo jdyon gelb werden lafjen.

669. Turban von Gier. — Man fiedet 6 Grex |
part, legt fie in frijdyes LWaffer, {chalt fie, und fchneidet fie
ver Lange nady von einander, nimmt dbad Gelbe heraus,
wnd reibt ¢d in einem Gefdyive {o fein ald moglich, alds
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