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Freiburger Kochbuch oder praktische Anleitung zur
grundlichen Erlernung der Kochkunst, besonders von
kraftigen und geschmackvollen Saucen
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Mebliveifen,

dann weidit man 3wet abgeriebene Kreugerbrobe it Mildh
eit, 6 Loth Vutter werden mit 3 Ciern abgernbrt, dasd
ausgebriictte Brod fammt Eigelb daju gethbam, nebft 5
bid 6 Loth fein geftofene $Nandeln, fo wie audy etwasd
fein vermiegte Citronenfdyalen; dief alled wird aufd Bejie
durch einander gernbrt, damit e8 eine jiemlich fieife Farfe
wird, Cine Form mit niederem Rand wird mit Butter
beftrichen, dieFarfe dareingethan, und ein Turban daraus
formivt, Jlun ftreicht man diefe jubeveitete Farje mit eir
nem gejdhlagenen Giweif, fdhneidet die gefottenen eifs
eiervin 3ierliche Studdyen, und Dbelegt den Turban damit,
dafed gegen einander ftehende Sacfen bilbet ; dann wWitd
bas Gange mit einem mit Butter beffrichenen Papier bea
Tegt, und bacft {plded eine Stunbde in nid)t febr grogey
Hige. WMan madht dann eime beliebige fufe Sauce, gieft
fie um den Turban, wenn er {don aud der Form auf die
Platte gebradt ift, und gibt ihn dann zn Tijd,

670. Tabadsd Rollen., — Man nimmé >/, Pfo.
SMebl, 3 Loth Butter, 4 Loth Sucker, 3 Loth fein geftofene
Mandelr, ein & und 2Wein, {o viel aié nothwenbdig
iff, und madt einen feften Teig darausd, wellt ihn e
ferrucfent dick aus, fdyneidet gut Fingerlange und efwa
3 Fingerbreite Stuce darausd, wicelf fie um ein daju
bereiteted Bledh ober Holy, welched rund jepn muf, unis
binbet ed mit ftarfem Bindfaden, und dbact fie in beiger
Butter, 3ieht dad Blech over Hol3 heraus, und [afe die
Rolle noch einen Augenblict allein Lacken, damit fie ins
wendig defto beffer audgebacfen wird. LWenn alle gebacden
find, legt man {ie fchon auf eine Platte, fFreut Sucer
daruber, und gibt fie qut frifd)y auf den Lijd. ;

671. Gewnrg-NRNollen. — 14 Pfo. Mebl, 1/ Pfo.
geftofene Manbdeln, /4 Pfo. Butter, 4 Loffelvoll fauren
NRabm, fein verwiegte Citronenjchalen, Jimmet, ielfén
und ein wenig Mustatnufy dief alfed wird mit einem
Ci 3t einem Teig vevarbeitet, wie obiger audgewellt,
gefchnitten ‘and um dieForm gewickelt, umbunden, unbd
fo gebactert, dann beim Auftragen mit Sucker und Jinte
met befireut,
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