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Meblipeifen

darunter gesogent, dief mit einanber recht gut durdiges
yibre, mit einer Tafje voll {igen Rabm verdunnert, in
einem mit Sypect beftrichenen Waffeleifen gebadfen, nadys
pem mit Sucfer und Stmmet beftreut, und gani warm
auf ben Zifcy gegeben,

677. Ghofoladbes:Waffeln.— 1/ Pfd. Sucferwird
mit 5 gqangen Giern abgernbrt, 5 Lofelvoll Mebl darun:
ter gesogen, 2 Tafelchen Chofolade gerieben, darunter
gernfrt, mit 4 bid 5 Loffelvoll fiifen Rabhm verdunnert,
dannt davon in dad beftrichene Waffeleifent gethan, nun
lanafam gebacfen , gulefit mit Sucfer befirent.

678. & haum:Waffeln. — Y, Sdoppen fifer
Rabhm wird ju Schaum gefdhlagen, / Dfd. Butter wird
mit 4 Cigelb ju Sdyaum gemadt, 12 Xoth Weebl dbarunter
geriihrt, ben gefchla@genen Rahm nad) und nad) dagu ges
mifdyt, nacy Belieben Sucfer hingu, dann dasd Ciweif, 3n
Sdynee gefdhlagen, darunter gejogen, und im bejiriches
nen Gifen gebacfent, aber nur langfam, damit fie {chon
gelb werden, hierauf mit Sucker beftreut,

679. ReigWaffeln, — Man focht . Bfd. gut
erlefertent Meid in der Milch vedyt weidy und dick, jerrubrs
ibn febr wobl, undtreibt 8 durd)einen Steby /4 Pid. Buts
ter wird mit 3 Ciern abgernbre, 4 ‘Prd. Wiehl dazu ges
than, qut utiteveinander gemadht, dann den durd)getries
benent Neid mit einem Loffelvoll fufen NRabm aud) daju
gethan, ein flein wenig feines Saly und 3 Loffel voll gute
Bierhefes wenn nun alled gut unter einander gemacht
ift, fo [4ft man den Teig in der IWarme geben, Dbackt
dann die Waffelnt im befivichenen Eijen etwasd {chnell, und
befirentd noch warm mit Sucker,

680. ©SdineesKuchlein., — 3 Ciwerf werben 3u
eineir Schnee gefdhlagen, in eine Schiufjel gethan, 2 Lof
felvoll fein geftofenen Zucfer dazut, vecht gut mit ernanbder
vermifcht, dann fo viel IMehl hinein gerubre, big dev Leig
fo bict ift, dbaf er fich audwellen [agt. Nun nimmt man
den Teig auf vad Nuvelbrett, wellt ihn Meffervucien dic
aus, {dneidet Stirctchen nady beliebiger Form, bacft fic
v Dutter vecht {chon aus, und beftreuts mit Jucer,
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