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234 Iwolfter Abfhnitt

bl 081. Suder:Stengel. — Manvithrt 24 Pfd. Buts

WAl A ter mit 3 Ciern ab, thut etwasd fein verwiegte Gitronens
i fchalen daju, 4 Loth gefiofenen Sucfer, und madt mit
2 Pfo. Wehl einen etwasd feften Teig davon; formirt
oann lange fleine fingerdicfe Nudeln davaus, fhneidet
fie i fingerlange Gtirfe, bacft fie in Butter gut aus,
und befireutd mit Sucker.

(82, Gebadene Grundeln. — ¥, Pfo, Mebl
wird mit 2 Yoth Sucfer, efmem Gi und 2 Loffelvoll fligen
JStabm 3u einem ziemlich feften Teig gemacht; dann Nus
oeln tn der Form einer Grundel dbaraus formirvt, durd
etwad geld)lagened Giweid gejogen und mit geriebenem
Brod bejiveut, bierauf in Butter gebacken, und beim Aufs
tragen mit Sucker befirent,

083. Bauern-Krapfen. — M Eier werdben redt
gut mit cinem Schoppen Milch, worin 3 Lwth frijde Buts
ter jergangen ijf, durchgeritbrt, ein weniqg Salz, daun fo
viel gutesd trocfened Mehl hineinr gerihre, nebft 3 LofFelvoll
Bierhefe, damit der Teig fo wird, dbaf man fbn auf
oem Jubdelbrett auswivfen Fann. it der Teig gut ausds
gearbeitet, fo [aft man ihn auf einem etwad warmen
Zuch ober Platte gehen; ift dief gefdheben, fo wellt man
ibn Weeffervitcfen dict aud, nimmt aber nur {o weniq Mebl
alg moglid) jum audwellen. Nun wird der audgemellte
Kudjen jur Halfte uberfdhlagen, mit dem Wellholz nuy
eit b8 gweimal gang [leicht dariiber bingewellts nun
{chneitet man mit dem Kiachleinradchen [anglichte, viers
ecfigte Stitcfe heraus, bacft fie langfam in Butter, und
gibt fie, mit Sucfer beftvent, 3u Tijde.

. 684, Bavern-Straunben. — Man nimmt 1 Pfod. |
Mebl in eine Schirffel, vubhre 8 mit lawem Wein u eis 5
nem dicken, vecht feften Teig an, jdhittet ein Glad Mildy, ”
worin ein Loth Butter jergangen iff, daran, arbeitet den
Leig fehv gut, thut Saly dazu, und verdunnert ihn mit
Eiern, bid der Teig durdy den Trichter lauft, fullt dann .
{0 wiel al8 man gu einer Straube braudyt in den Tridyter, ;
und lafited in nicht ju heife Butter laufens wenn fie fdhou §

gelb gebaden find mit Fucter beftrent und anfgetvagen.
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