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685. Gebadene Bauern: Klofe. — €3 wird
4 Pfo. Mebl nebft ein wenig Saly in eine Sdhnfjel ges
than, mit fauver Milch ju etnem dicten Leig angemady,
und mit 2 Giern verdimmexrt, den Teig jehr gut gefloprt,
pann davon auf einen holzernen Leller genommen, mit
pem Meffer K(dFe Fingerdlang und Fingersdick in nich

| :u Peife Butter gemadht, dieje redyt langjam gebacen,

und nachber mit Sucter befireut,

686. BaunernsTortdhen. — 7, PFo, Butter wird
mit 4 Giergelb und einem ganzen Eivedyt gut abgerubrt,
aldbann 1/, Pfo. redht feines Mebl, ein wenig E:-q[;, unb
3 Q0ffelvoll gute Bievbefe hingu, arbeitet ten Leig gut,
und [agt ihn i der Warme gehen; alsdann wird ver
Teig auf das Nudelbrett genommen, in jwei Theile ges
theilt, und 3 Mefferriicfen dicf audgewellt, dann den einen
Suchen mit Marmelade von Hagenbutten leicht ubers
ftrichen, den andern Kudhen darauf gelegt, und mit e
nem Ausjtecher, in der Grofe eined Kronenthalers, auss
geftochent, auf ein mit Vutter befividyenes unov imtﬂ]&rﬁ[
beftreuted Bled) gejest, und nodymald geben lafjeny ais-
dann mit Eiergelb befivichen, mit Jucter bejirent, und
einem nicht allzu Heifen Ofen ved)t {dhon gebacten.

687. Hefen s Buttertortchen. — Dan gerruhre
swei Eiergelb und yei gange Cier mit einem Lrinfglas
ooll Milch und 3 Loffel voll BVierhefe tn etnem (?Jr]dn_rr
vedht gqut, rihrt dann Pebl und ein wenig Salz hinewn,
bid der Teig wie ein leichter Nubdelteig iff, wellt' dant
6 Coth Butter ju einem Kudjen aus, der Teig wird ebens
fall8 ausgewellt, der Butter darauf gelegt, und ujants
men gefchlagen wie ein Butterteig, und fo wird er mehs
veremal ausgewellt; wenn er dad lestemal audgewellt
ift, fo werden mit obigem Audfiecher Kudhletn herausges
fiochen, auf ‘diefe etwad Cingemadyted gethan, dann mit
einem andern Blattdhen bedecfts ift man damit fertig,
fo [agt man fie an einem warmen Ort geben, befiverdhe
fie mit Giern, und backt fie bei gelindey FWarme, UNL
wenn fic aufgetragen werden mit Jucker befivent.
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