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it 4 , 688. Mofinen-Tortden — 12 Loth Butter vibre
B . man mit 3 Gigelb, einem gangen Gi und 5 Loth Jucer
oL vecht f{dhaumig, thut 14 Loth feined Mebl, 4 Loth fauber

e erlefene und gut gewafdyene Rofinen, 2 Loth fein geftofene

ol Manvelr und 3 Loffelvoil gute Bierheffe dagu, arbeitet
o bent Leig fehr gut, wellt ibn Fingersdick aus, und ficht
| HE L shr mit dem vorbergehenden Ausdfiedier aus, legt die Torts
< MU (| chent auf ein mit Mebl befiveuted Bledy, [Gft fie in der
Pl 2Barme geben; bevor man fie in Ofen thut, befiveiche
R man fie mit ger{chlagenem Eierwei, fiveut 3iemlidy Jucker
barauf, und backt fie im Ofen langfam gut aus; wemn
fie aufgetragen werden mit Sucker beftreut,

689, Rirfdjen-Tortchen. — Man belegt Heine |
gormdien mit einem geviebenen Butterteiq, worin etwas |
Wein ift, thut dann in jeded Formdyen RKivfdhens obder
aud) anbdere Marmelade, Nun gerriihrt man '/ Sdoppen
fauern Rabhm mit einem gangen Gi und ywer Dottern,
giefit davon in die Formdhen auf die Kirfdien, thut ed auf
etn Vled) in Ofen, und badtsd in nicht grofer Hige 1
Otunde. Sind fie gebacfen, fo werden fie aus den Forms
dent gehoben, ftarf mit Sucter und Simmet befivent,

690. KartoffelsTortden. — Man ribhrt 5 Loth
Sucter mit 4 Ciergelb nebft etwas fein verwieaten Citros
nenjchalen eine gute Seit, thut 5Loth fein geriebene Kars
toffelr und 3 Loffelvoll fiifen Nabm bagu, fdhldgt das
Ciweiff ju Sdinee, sieht e8 darunter, fillt ed in ein mit
Butter audgefividiened und mit Brob bejireutes Formdhen,
und backt fie bei magiger Warme 5 find fie nun fhon ges
bacfen, {0 werben fie aus den Formdyen genommen, auf
vie Platte gelegt und mit Jucker beftreut,

691, Pomerangen, Tortden. — 2/, Pfd. Bidquit
wird mit einem Gladvoll guten Wein angefeudytet, s
Pro. Butter wird mit 3 Gigeld abgernbre, dad Bidquit
vaju gethan, und febr fein verviubre, 4 Loth geflofeney
Sucker dagu und 2 Loth versucerte fein verwiegte Nos
merangenidhalens bdasd Weiffe der Eier wird su einem
Diden Schuee gefdhlagein, bdavunter gemifcht, dann in
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tleine, mit Butterteig ausgelegte Formdyen gefillt und
gebacfen, aber gang langlam,

692. GhofoladesTortdient. — Man reibt 6 Loth
Shofolabe, Fodht fie in einem Sdyopyen Mildy mit 3 Loth
Sucfer emne gute Beit, ftellf e8 dann vom Feuer, pder
jchuttet ed in ein anbered Oefchiry, und [GFt8 erfithlen,
rubrt dann 7 Cigelb darunter, {dilagt von 6 Giweif
Sdynee, thut ed dagu, und vermifdit alled vedht gut mits
einander, fullt ed ebenfall8 in mit Butterteig belegte
sormdyent, und backt fie fehr langfam; befireutd mit Sufs
fer, wenn fie auf die Platte angervidhtet find,

693. Himbeer-Tortdyen, — Kleine Formden
werden mit Butterteig belegt, in fedes ein fleiner Loffels
voll eingemadyte Himbeeren gethan, 4 Pfo, Mandeln
werdent fehr fein geftofens 4 Ciweid werden ju Sdnee
gejdhlagen, 6 Loth geftofener Bucfer darunter gemifcht,
nebft den Wandeln cine Weile dburdygerihrt, dann aquf
bie Himbeere gefullt, in einem nidht fehr heifen Ofen ges
bacfen wenn fie aufgetragen werden, ein wenig Juder
paruber geftreut,

094, MandelsTorvtcdhen. — 1/ Pfd. Sucker wird
mit 3 Ciergeld vedyt gut gerubre, bis ed gany {chwammig
wird, dann 6 Loth ved)t fein geftofene Mandeln daju ges
than, das Ciweif, ju Sdinee gefdhlagen, darunter gejos
gen, Kleine Formchen, weldhe mit Butterteig audgelegt
find, und in weldje man nady Sutfinden Cingemadytesd ges
than bat, werden nun mit der Mafje angefullt, nur nids
34 woll, dann vecht langfam gebacfen.

695. Tortdjen mit Creme. — Cin SdHoppen
IMilcdh wird mit etwad ganzem Simmet und Citronens
fdialen, audh etwad frifcdher Butter eine gute Weile (0
fodyt, burdh ein Sieb gefdnittet und erfithlen laffen; dann
werden 6 Eiergelb damit angerubrt, 2 Loth Sucfer dazu
gethan, dasd Ciweif, ju Sdnee gefd)lagen, darunter qes
sogen, und ebenfalld in mit Butterteig belegte Formden,
worein man etwad von eingemacyten Quitten gethan
bat, gefullt, und gans langfam gebacesn,
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