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238 SQuwodlfter Abfchnitf,

606, Raffee-Butterbroddhen. — Man nimmt
1o Pfo. Meblund T/, Dfv. Butter, reibt diefed vecht qut mit
einanber, thut ein wenig fein geriebened Salg daju, madt
mit 2 Giern einen Teig darausd, den man nicht ju ftark
wirft, ftellt ibn dann an einen faltenOrt, wellt thn aus,
und fchlagt ihn wie eine Serviette Jufammen, und {0 vers
fabrt man 3 6id 4 mal, dad lefstemal wird er Fingersdict
ausgewellt, und nady Belicben Broddyen daraus gefdynits
ten, auf ein mit Mebl bejiveuted Bled) gelegt, mit Cigelb
befirichen, und mit Suckey bejiveut, dann bei ordentlicyr
$Hige gebacten,

697. Kimmel s Tortchen. — Man wellt {pani
fchen Butterteig 3 6id8 4 Mefjerviicfen dick aus, fiidyt ihn
mit einem Ausftecher eined Lrinfglafed grof ausd, bes
ftreit fie mit Gier, fivent gut erleferten Simmel und ges
ftogenen Sucfer davauf, backt fie in einer etwasd ftarfen
$Higes fie durfen aber nur hodygelb werden; befirents
dann, wenn fie aufgetragen werden, noch mit Jucker.

698. AbgerihrierGugelhoyf. — /4 Plo. Butter
wird mit 10 Giernvedht fchaumig gerithrt, 11/ Pfo. Wiehl
nady und nach darunter gerihrt, 1/, Schopyen laue Mild),
etiwad Bucter, Saly und 4 Loffel voll Bierbefe werben
vecht Dazu gemifcht; Dann wird et SNodel mit Butter bes
fivichen, mit [Anglicht gefchnittenen IMandeln unbd geries
benenm Brod befirent, der Teig hinetn gefullt, am etnem
warmert Ort geben laffest, und recht langfam im Ofen
gebacten, bernach aus der Form gejiitrgt und mit Jucker
beftreut,

699. Gugelbopf mit Rofenwaffer. — Man
pimumt 1 Pfo, Mebl, rubre e8 mit ANild) und 3 Coffelvoll
Bierhefe an und [AFt e geben; wabhrend diejer Leig -gebt,
wird in einer andern Sdyifjel 1 Pfo. Butter ju Sdaum
aefchlagen, nady und nady 12 Eier, die vorher g warmen
9Baffer aelegen, vedht Lang dazu gerubhrt, 2enn nun vev
Feig genug gegangen ift, fo thut man die gerupree Butter
birgu, nebft etwad Rofenwafjer und die abgeriebene
Schale einer Citroite, etwad Salz und ein Paar Loffelvoll
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