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160 Siebenter Abjdynitt,

427. Gelbe Rubenfaucé, — Bwei grofe gelbe
NRirber werden gejdhallt, in Saljwafjer ober Fleifchbribe
wetdy gefodht, mwenn fie falt find auf dem Neibeifen
gerieben. Schalotten und Peterfilie werben recht fein
verwiegt, in Butter gedunjtet, ein wemg Mebl darnber
geftreut, dbann etwas Fleijchbribe daran gegofien, bdie
gelbent Mnben daju, ein bidchen Gffig und Pfeffer, und
jo ein paar mal put emander aufgefocht, dann ift ¢d
fertig. |

Sufe Sancen zu NMehlfveijen.

428, Heivelbeerfauce.—Man fet einen Sdioy:
ven gut erlefene Heidelbeeren mit nur wenig Wafjer
und Wein auf {dywadyes Feuer, rf)ur ein in Stuce ges
brochencsd Kreuzerbrod dazu, fodht ed unter oOfterm Lms
rubren vecht mefd}, treibt ed dann durdy ein Haarfieh,
perdunnert e8 mit halb 2Wein und Wafjer, mad)t e ge-
horig fuf, und braudyt fie nad) Belieben.

429. Mirvabellenfauce, — 30 Stid fd;rmte Miras
bellen werden audgefteint, in ein Kafjeroll mit ein flein
wenig Waffer gethan, und auf {hwadem Feuer ein
bidchen gefodht, bdann durd) dad Haarfieb geftrichen,
Vs Do, Jucker [agt man mit einem Glad Wafjer gut
auffieben, thut dasé Durdygetricbene dazu, fodyt ed nod
vedht gut mift einandber, dann ift e8 fertig, und fann
warvin oder Ffalf gagcben werbden.

430. AUpritofenfauce. — 6 — 8 Stuct mittels
grofe Ayprifofen werben wie die Mirvabellen Fugefeht,
vann durdypaffivt: 6 Loth ucter werden in °/ Sdjoys
pent Wein auf dem Femer aufgeloft, dad MWarf der
Ayprifojen dagu gethan, nebft den nid)t ju fein vermwiegten
Sernen ber Aprifofen, ein paar mal auffochen Ilafjen,
voy Dem Gebraudy ein Loffelooll Kirjdenwaffer oder
Avaf darunter gemifdht, BVon Pftvfich madyt man die
ndmliche Sanee.

| i

— T Y e,

bl 3 e ey e pgs g P

o e g el e,

ik - T i .

B A i s == e | T—

Baden- W“umemh::rg



	Seite 160

