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240 Swolfter Abfdnite,

geruhre, dann 14 Loth Puder oder 14 Pfbd. recht feined
Meebl darunter gernbrt, und fleinen singerbody in mit
Butter bejirichene Bleche gefirllt, {chon gelb gebacen
nachvem mit einem Audftecher in der Grofe eines grofien
Lhalers Blattdyen herausdgeftochen. Die HAlfte davon
wird mit einer feinen Marmelade beftrichen, und mit dex
andbern Halfte bedeckt, dann wieder die eine Halfte mit
weifier, die anbere Halfte aber mit Schofolpde s Glace
gang ubergogen.

704. Hippenr, — 6 Loth Butter witd mit 3 Ciern
abgerithrt, 4 Loth geftofenen Sucter daju getham, bdie
fein abgeriebene Schale einer Gitrone, ein wenig Jimmet
und */, Po. Mebl, dann mit lauer Mildy verdiinnt, daf
ie IMaffe wie ein Omelettenteig wird. Dasd Cifen wird
auf beident Seifen heif gemadht, und mit Syectidhmarte
beftridyen, won bem Teig eingefillt, daf das Eifen nidyt
st voll wird , dann {dydn gebacken, und vedh)t heif iiber
das ol gemicfelt,

705. @ewobnlider Gugelhopf. —Man nimme
1 Dfo, Mebl in eine Schirfjel, macht Y, Schoppen Wil dy
warm, lagt 4 Pfo. Butter darin jergebens wenn fie
nicht mebr beif ift, Jo vitbrt man dad Mebl 1ebft 4 bid 5
Ciern redht glatt damit an, arbeitet den Teig vecht qut,
thut etwas Saly und 2 gute LWffelvoll Bierbhefe daruns
ter; fullf die Mafje in eine mit Butter befirichene und
mit Brod audgefirente Forny, [Age ed dit der Warme gut
gebew, und backt thn dann bei guter Hikie 1 Stunbe lang
im Ofen,

706, Geflodytenter Pudding, — Man nimme 6
Loth Mebl aufdad Nudelbrett, pilicdt '/ Pfo. Butter darein,
vetbt e8 mit einanber, und macht mit einem Ei einen Teig
daraud; diefer Leig wird nun in gang fleine Stircfchen
gebrochen, und mit einem Schoppen Mildy aufd Feuer
gefﬂ;t, tmmer davin geribre, bid es fodyt und fchon glat
HES Dann wird ed vom Feuer genommen, wenn ed er
Fiblt ift 6 Gigelb, 5 Loth geftofenen Sucker und die fein
verwiegte ©djale einer balben Citrone darunter, Wenn
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