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711. Nudel-Pudding
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cine Obft- Sauce daran.

242 Iwolfter Abfchnitt

vermifcht, 5 Eiergelb und ein Loffelvoll Nebl dagu gethar,
mit dielem nod) giemlich lang geriibrt, dann bas 'ﬂiimefﬁ
ju Sdynee gefdilagen, darunter gegogett, uvor aber nody
3 Loffelvoll firfer RNabm unter die Mafje geribrt, Gine
Sorm wird mit Butter befiridien, mit Brod gefirent, hins
eingefillt, in fochenbed Waffer gefiellt, und 2 Stunde
gefodyt, daun gefuvyt und eine belicbige fiife Sauce
daran gegeber.

710, Bisdquit:Pudding, — 24 Bid. Sucker wird
mit 6 Cigelb vedit {dhaumig geritbrt, dann 7 LothMeb!
barunter gemifcht; das Ciweiff wird ju Sdynee gejdila-
gen, darunter gesogen, in eine mit Butter beftrichene
und mit Drod audgeftreyte Form getham, in fochendes
Waffer gefiellt, und obenauf ein wenig Koblen gethan,
mdt dann 4 Stunden fo gefocht. Beim Anrichen,
weldyed eher gefdyehen darf, al$ im Augenblict wo e8 auf
getragen wird, flurgt man den Puddbing auf die Platte,
und gibt ernes@ein: oder Hagenbutten - Saice dara.

711, Judel, Pudbding, — Man madyt von 2
Ciern und Mebl einen feften Nubelteiq, wellt ihn febr
dunn aus, und {chneidet recht feine Nudeln bﬂrnué; weldye
im Wafjer einmal aufgefodit, danun in ein Sied jum Ablaus
fen gethan werden. Unterdeffen viibre man ¥, Pfv. Buts
ter mit 5 Crergeld ab, thut 2 Loth gefiofene Mandeln,
bie fein verwiegte halbe Sdyale vou einer Citrone und
3 Yoth geficfenen Jucfer daju, nebft den gut abgetropfs
ten Nudeln, madit alled vecht gut durdyeinander, fhlaat
bas Ciweiff 3u Sdynee, 3ieht ed dbarunter, befireicht eine
Eervtette mit Butter, fullt die Maffe hinein, binbdet fie
nicht 3u feft, und fod)t ed in nur ein wenig gefalzenem
Waffer; vad Waffer muf aber im Kodjen fepn, wenn der
Dubding binein gethan wird; audy mug jedesmal o viel
Waffer in vem Gefdhivy fepn, wenn der Pudding im Sers
vlette gefodyt wird, daf 8 davin jdywimme: ift nun ber
‘l“lubbmg gefodyt, 0 nimmt man ibn Herausd , [aft ibn
ein wenig abtropfen, legt ibn auf die Platte, und gibt
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