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Freiburger Kochbuch oder praktische Anleitung zur
grundlichen Erlernung der Kochkunst, besonders von
kraftigen und geschmackvollen Saucen
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244 B3wdlfter Abfdhnite,

abgefdimelst. Die Schnige werden dann Dejonbderd auf
eine Platte angerichtet, bagd Sdyweinefleifdy, weldhed man

warm evhalten Dat, davauf gelegt, und fo mit dem Pude
ing aufgerragen.

713. Ka vtoffelsPudding. — Man reibt Rartofs
feln, die fdyon Tags vorher gefocht find: 1/, Pfo. Buuts
ter wird mit 6 Cigelb abgerithrt, 9 Qoth geriebene Kars
toffeln und ein Heiner LOffelvoll Mebl mit 3 Loffels

9ol faurem Rabm und 3 Yoth gefiofenem Sucter daju

gethan, febr qut untereinanbder gerubre, dann dag Cimeif

3u ©dynee gefhlagen, davunter gejogern, 1 eine mit
Butter beftrichene und mit Beob beftreute Form gethan,
it fochended Waffer geleBt, und eine flefne € tunde ges
focht, dann auf die Platte gefturgt, und eine Hagerts

butten-, Mirabelens oder Aprifofen. Sauce daran gemacht
und aufgetragen.

/14. Banille- Pudding — /2 Sdioppen Mildy

wird mit 6 Loth VButter qufd geuer gefest mit 3 Lotk
Sucfer. Wenn die Milch focht, fo wird 7 bis 8 Lotp febr
feines Mebl binein gerubrt, wenn e8 eine Weile unter
beftandigem Rithren gefodyt bat, wird e8 vom Feuer
getham und falt werden laffen; dann wird es mit O
Ciergelt verdunnert, etwad Vanille uno nocdy ' Dfo,
gefiofencr Bucfer dagu gerhan, febr gut verriibrt, dann
vas Ciweif u Schnee gefchlagen, darunter gqeriibrt, in
emmen befirichenen Mobel gefullt und in fochenbdem IBafs
fer eine gute Stunpe gefodit, bann auf eine Platte

gefturat unb eine qute lige Rabm- ober 2Weinfauce das
ran gegeberm, und bann gleich fervirt,

715. ?}ﬂmernnﬂnﬁpubbfng.-——gmrf Ponterans

e werden jerfchnitten, mit etwas Wein JugefeRt und
10 redht weich und gan; fury eingefodht, dann durd
ein Haarfieb gefirichen. Jei abgeriebene mirbe Kreus
3erbrode werden jerfchnitten und in WMilch eingemweicht,
/s Pro. frifdhe Butter wird mit 5 Grergelb abgeriprt,
0aé Brod, welches gut ausgedruckt feyn mug, dazu ges
than, mit diefem fepr gut verribret, 3 Loth fein geftogene
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